SZATHMARY LASZLO (1880-1944):
A RUM TORTENETEHEZ'

A szoveget és annak digitalizalasat ellendrizte: Gazda Istvan

A rum, valamint a taffia sz6 régebbi nyelvemlékeinkben nem fordul eld. Csak a 18. szazadban
talalkozunk veliik, amikor a tedzas mind jobban és jobban elterjedt. A teafogyasztasrol Apor
Péter bar6 Metamorphosisaban tesz emlitést a 17. szazadban,” tovabba Bethlen Miklos grof
(1642—1716) onéletrajzaban.

Mindebbdl az kovetkezik, hogy a rum elterjedése nalunk a 17. szdzadban kezdddott.
Azonban érdekes, hogy a rum szoval a taffia sz6 is bevonult nyelviinkbe.

I. A. Chaptal 1808-ban megjelent munkajaban ezt irja: ,,Ha a melaszt erjesztjlik, akkor
taffia lesz beldle. Ezért vizzel felhigitjdk (ti. a meldszt), Gigy, hogy az areométer 12 °Bé-ot
mutasson, ¢s azutan desztillaljdk, s az igy kapott a borszerli desztillatumot rumnak vagy
taffianak nevezik”.> Eszerint a taffia és a rum kozott nem volna kiilonbség.

De mas szerz8k mast mondanak. Fabian Jozsef' Csorba Jozsef ,,T. nemes Somogy
Varmegye rendes physikusa” 1829-ben irt konyvében ez olvashatd: ,,a taffia a’mi a’
tzukornad nedvességébdl, a rum a’mi a’ tzukor syrupjabol” késziil.” Gergelyffi Andras, orvos
1809-ben azt irta: ,,Syrupbdl pedig a’ Rum”-ot égetik.’

Lehetne még folytatni az idézést, de ez is elegendd a kovetkeztetésre. Ezekbdl az
adatokbol ugyanis az lathato, hogy a régiek mégis kiilonbséget tettek rum és taffia kozott. Ha
a cukornadbdl a cukorlét — az akkori szokasoknak megfeleléen — kipréselték, erjesztették és
desztillaltak, az igy keletkezett desztillalt szeszes ital volt a taffia. Ha azonban melaszt
erjesztettek, amelyet a régi szerzk egyszeriien szirup szoval jeloltek, akkor a parlat a rum
volt.

Ide iktathatjuk még Keess feljegyzéseit, amely ezt mondja: ,,A rumot legtobbszor a
cukor-raffinalok, a raffinalas utdn visszamarad6 anyagbol készitik, és pedig ma (1822) sokkal
nagyobb mértékben, mint egykor, mert fogyasztisa nagyon emelkedett. Az Ugynevezett
syrupgeist szintén ide tartozik”.”

Tudjuk azt, hogy Europaba sok nyerscukrot hoztak raffindlas végett. A raffinalok a
nyerscukrot vizben feloldottak, tisztitottak és végiil kikristalyositottak. Ilyenkor mindig
maradt vissza meldsz, amelybdl rumot készitettek. Erre céloz Keess.

Miutan a rum mind szélesebb ¢és szélesebb korben terjedt el, sokakban ébredt fel az a
gondolat, hogy utanozzak.

A legkezdetlegesebb utanzas az volt, hogy a szeszt birsalméra ont6tték, s hosszabb-
rovidebb id6 multan megsziirték. De koran keletkeztek utanzasara vonatkozé szabadalmak is.

! Forras: Adatok a rum térténetéhez hazankban. = Altaldnos Szeszipari KozIony, 1933. No. 9-10. p. 3.

* Apor Péter: Metamorphosis Transylvaniae. p. 321.

? Jean Antoine Claude Chaptal: Die Chemie in ihrer Anwendung auf Kiinste und Handwerke. 5. Bd. Berlin,
1808. pp. 361-366.

* Fabian Jozsef: Visgalodo és oktato értekezés a’ sz616-mivelésrol. 2. két. Veszprém, 1814. (szamozatlan oldal)

> Csorba Jozsef: Hygiastika. Pest, 1829. p. 167.

® Gergelyffi Andras: Technologia, vagyis a’ mesterségek és némelly alkotmanyok rovid leirasa. Pozsony, 1809.
p. 82.

7 Stephan von Keess: Darstellung der Fabrik- und Gewerbwesens im osterreichischen Kaiserstaat. 2. Bd. Wien,
1822. p. 338.; A.(Anhang) p. 103.



fgy 1822. oktober 28-an Bergamenter Zsigmond kapott privilégiumot 6t évre. Ez a bécsi
likérgyaros kozonséges alkoholbdl indult ki, és a szabadalom szerint olyan jamaikai rum-
utanzatot készitett, amely erésségben, izben, aromaban az eredetivel versengett. Lehet, hogy a
birsalma ebben a szabadalomban is szerepet jatszott.

Keess azt is megadta, hogy milyen tulajdonsagu legyen az igazi, j6 rum: mellékize ne
legyen, szine stét, szaga kellemes, ize szelid.® A rum piacra gallonokban keriilt, melyeknek
{irtartalma 2,25-2,5 bécsi mérd volt. Ara Bécsben 1821-ben: a jamaikai rumé 62—67 frt
eimerenként, az amerikai rumé 5257 frt.
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