SZATHMARY LASZLO (1880-1944):
A MAGYAR MEZOGAZDASAGI IPAROK REGMULTJABOL

A szoveget és annak digitalizalasat ellendrizte: Gazda Istvan

A magyar mezbgazdasag tisztes multra néz vissza. Tudjuk, hogy a magyarok, eltekintve a
katonaskodastol, els6sorban mezdgazdaszattal foglakoztak, allatokat tenyésztettek, muvelték
a foldet, és szerették a halaszatot. Ezek voltak a régi magyarok kedvelt foglalkozésai, s ezek
ismerete 6roklodott at hossza évszazadokon keresztiil apardl fiara. A fold és az allat szeretete
ma is legfobb jellemvonasa a magyarsdgnak. Addig, amig a magyarsag szama kicsiny volt, s
amig a talaj termoOképessége szinte kimerithetetlennek latszott, okszeri gazdalkodas az
orszagban nem is folyt. Vetettek és arattak, de a termés a lakossag szaporoddsaval nem tartott
1épést. A kimeriilhetetlennek latsz6 fold kimeriilés felé haladt, a termelés akadozott. Ujabb és
Ujabb sziikséglet meriilt fel, melynek nyersanyagat szintén a mezdgazdasag szolgaltatta. A
termelés eredményét veszélyeztetd tényezoket azonban a magyar mezdgazddk hamar
észrevették. Mar a 18. és 19. szdzadban voltak kivaldé mezdgazdasagi szakembereink
(Tessedik Samuel, Festetics Gyorgy grof, Linberger Gyula stb.), akik a magyar mezdgazdasag
fejlesztésére iskoldkat alapitottak, és voltak kémiat ismerd technoldgusaink (Kitaibel Pal,
Gertinger Samuel, Lacsny Miklods stb.), akik mezOgazdasagi gyarakat rendeztek be, s ezzel a
magyar mezdgazdasagi ipar alapjat raktak le. A kezdeményezdk munkdjat az utédok vették at,
a fejlédés azonban sohasem torpant meg, igyhogy, ha ma nemzetek versenyén kellene részt
venniink, ha els6 helyet nem is, de tisztességes helyezést mindenesetre elérnénk.

A malomipar és a liszt miltjabol'

A malom- és a siitéipar régi orokségiink. Mi magyarok a gabonat mindig Ordltiik, s a nyert
lisztbdl kenyeret készitettiink. Alig volt varos, falu, udvarhaz, var, kolostor, alig volt patak,
foly6, ahol malom ne kelepelt volna. A birtokos nemesség, a fopapsag és a varos, ahol
lehetett, malmot épittetett, mert a malom jol jovedelmezett.

Szent Gellért legenddja mondja, hogy Walter latta, miként 6rolt a szolgaldlany
kézimalommal. Eleink a legrégibb idoben tobbnyire kézimalommal Ordltek. Az Orlokdvek
kicsinyek voltak, tehat forgatasukhoz nem kellett nagy erd. Késobb a kovek nagyobbodéasaval
a hajtoerd is megvaltozott, a malmot allatokkal jarattdk. De ezzel a malom teljesitOképessége

' Forras: A magyar mezégazdasagi iparok régmultjabol. = Magyar Statisztikai Szemle, 1939. pp. 638—640.



is fokozodott. A kézi és allati er6vel hajtott malmok voltak a szarazmalmok, ezeket mindig
megbecsiilték. A véarakat — kiilondsen a végvarakat —, ilyen malmokkal szerelték fel, hogy
ostrom alkalméval élelmezési zavar ne alljon eld. Sokszor a katonasdgnak is voltak kisebb
kézimalmai.

A malmok masik fajtdja a vizimalom. Ezek {6 része a vizikerék volt, amelyet a
patakviz, folyoviz ereje forgatott. A magyar molnar a vizimalmok szerkesztésében nagy
iigyességet mutatott. Malmat a viz mennyiségének és erejének megfelelden épitette. Volt eset,
hogy a vizet csatornan vezette a kerékhez, s azt vagy felill vagy alul zaditotta ra. Igy
keletkezett a feliilcsapott és az alulcsapott vizimalom. A vizimalmok masik valtozata volt a
“felhdkialté malom’ vagy ’pokolidé malom’, amely csak felhdszakadaskor dolgozott, amikor
a patak vize megaradt. Ilyen 6r6lt 1674-ben Izsépen, 1576-ban Ondfaluban, 1621-ben
Ecseden és mas helyeken. Més volt a pokolmalom. Ennél a vizet csatorndn vezették a
malomhoz, onnét pedig a viz szétfolyt a réten és néha pokoli kart okozott. Sok ilyen malom
volt a Szamos mentén.

A harmadik malomfajta: a szélmalom. Magyarorszagon csak a 17. szazadban tiint fel, és
a 18. szdzadban valt gyakoriva. 1671-ben Makovicén dolgozott egy szélmalom. Debrecenben
1770-ben épitették az elsé szélmalmot, amelyre a debreceniek oly biiszkék voltak, hogy
csodéjara jartak. De nem sokdig tehették ezt, mert a hires malom kigyulladt és leégett.

*

A magyar irott emlékek ¢és a kiilfoldi utazok egyarant megemlékeztek arrél, hogy
Magyarorszagon sok gabona (blza, rozs, arpa, zab, koles) termett. A kukoricat csak késobb,
1611-ben honositottadk meg a torokok, Erdélyben. Minden gabonafélébdl Ordltiink lisztet, de
leginkabb buzabol és rozsbol. Inséges esztendSben azonban zabbol, kélesbdl is késziilt
kenyér. Zabkenyeret ettek példaul 1677-ben a banyavarosok lakoéi, kdleskenyérrdl emlékezik
meg 1555-ben Zrinyi.

A nagy gabonatermesztés dacara mégis el6fordult, hogy gabonahidny allt el — sokszor
spekulacio folytan. Igy 1459-ben, mikor a Felvidéken a gabonat a palinkafézok
Osszevasaroltak ¢s ezzel €hinséget idéztek el6. Az inség mdaskor a rossz termés miatt
kovetkezett be (pl. 1428-ban, 1558-ban). Ismét maskor azért volt hiany, mert a gabonat a
katonasag foglalta le. 1592-ben Rudolf kiraly megtiltotta a gabona kiszallitasat az orszagbol.
1576-ban a rozsdagomba tette tonkre a termést, de volt eset ra, hogy egér, horcsdg pusztitott,
pl. 1720-ban, 1741-ben. Sokszor a saska tette tonkre a termést, igy 1691-1693-ban, tovabba
1710-ben, 1712-ben kiilondsen Erdélyben.

Akinek birtoka volt, az szabadon termeszthetett gabonat, akinek foldje nem volt, az a
kirdly, a fOpapsag, fOnemesség, nemesség birtokan dolgozott, és fizette a tizedet. Az
egyhdznak a tizedszedést még Szent Istvan engedélyezte. Eleinte csak piispokok szedhettek
tizedet, késObb az apatsagok, kolostorok is. A tizedszedés ugy tortént, hogy a learatott
gabonat kepébe raktak, s az erre alkalmazott beszedok kijelolték azt a mennyiséget, amely a
tulajdonost illeti meg. A tized nagy értéket képviselt.

Nalunk az Orlés eleinte a gabona minden kiilonleges elokészitése nélkiil folyt. A
gabonat legfeljebb szitaltak. Késobb, a 15. és 16. szdzadban a biizdt megmostak, majd napon
vagy szellos helyen szaritottak és ezutan 6rolték meg.

A megdrolt lisztet a korpatol kiszitaltdk, de a jobbagysdg rendesen korpastol
fogyasztotta. Az ¢ lisztjiikk ennélfogva sohasem volt fehér. Legjobban az ugynevezett
langlisztet szitaltdk ki, melybdl a fehér kenyér és zsemlye (cipd) késziilt. A langlisztet régota
ismerték, mert megnevezése a schligli szojegyzékben (1420-1433) is el6fordul.”

A lisztet sokszor raktdroztdk a katonasag ¢és lakossag részére. 1188-ban, amikor a
keresztes hadak megjelentek Magyarorszagon, III. Béla kirdly az esztergomi raktarbol sok

* Szamota Istvan: A schligli magyar szojegyzék a XV. szazad els6 negyedébél. Bp., 1894. p. 82.



lisztet adomanyozott. A kiéhezett had harom katondja bele is fulladt a lisztbe. Az
uradalmakban, varakban szintén alltak un. ,liszteshazak”. De raktaroztak a lisztet
»liszthordok”-ban (1597), ,lisztladak”-ban (1634), ,lisztszekrények”-ben (1587), ,lisztes
szuszék”-ban (1638).°

A lisztet hamisitottak is. 1594-ben — irja a kronikds — ugy hullott a katonasag a friss
kenyértdl, mint az allat. A katonasadg kenyerével késdbb is sok baj volt. A bécsi udvar 1721-
ben 20 ezer mazsa lisztet rendelt Spitzer Abrahdmtdl. E liszt egy részét Belgradban
raktaroztak. A liszt megromlott, s a katonasag ekkor — felsébb rendeletre — a Dunédba szoratta.
Spitzert orokre eltiltottak a szallitastol és kotelezték, hogy a 20 ezer mazsabol még le nem
szallitott liszt fejében a kincstdrnak mazsanként 2 frt biintetést fizessen.

A kenyérre vonatkozé elsé adatok az 1007. koriili évekbdl valok. Szent Istvan aldott
kenyérrel gyogyitotta a betegeket. Szent Laszlo elrendelte, hogy a hivék vasarnapokon és
iinnepnapokon ajanljanak fel kenyeret az egyhdznak misézésre. 1188-ban III. Béla a keresztes
hadakat kenyérrel is ellatta. Egy ismeretlen kiilfoldi, aki 1148—1189. kozott utazott nalunk,
irja, hogy Magyarorszagon ugy a falvakban, mint a varosokban, sok ¢€s jo kenyeret siitnek. A
torok utazok elragadtatds hangjan irtak a gyongyosi és debreceni fehér cipordl. De nem
mindegyik utazé nyilatkozott igy a magyar kenyérrdl. 1433-ban Bertrandon de la Brocquiére
azt mondta, hogy a szegény emberek valami lepényfélét esznek kenyér helyett. Ugy tiinik, ez
valami kevésbé kelesztett korpaskenyér lehetett. Viszont Townson 1793-ban igy vélekedett,
hogy ,.kénnyebb fehérebb és izletesebb kenyeret sehol a vildgon nem ettem”.*

Bizonyos, hogy a kenyér legnagyobb részét hdzilag készitették, de — foként a
varosokban — pékek is dolgoztak. 1376-ban Pozsonyban mar szerepeltek pékek, sot akkor mar
céhbe is tomoriiltek. Voltak kozottiik zsemlyések és kenyérsiitok. Pozsonyban 1376-ban 16
pék €lt, 1379-ben 11, 1434-ben 18. Minden péknek sajat siitdje volt, s azt nemegyszer a varos
épitette ¢és adta bérbe nekik. 1430-ban a varos megallapitotta a kenyér nagysagat és sulyat, a
csald péket pedig vizbemeritéssel biintette. A pék lisztet nem arulhatott. A mar emlitett Budai
Jogkdnyv haromféle péket kiilonboztet meg: mesterpéket, aki fehér kenyeret és zsemlyét
stitott, kozepes péket, aki rendes napi kenyeret készitett, és fekete kenyeret siité péket, aki a
jobbagysagnak, szegényeknek siitott. Az elsd kettd a piacon, asztalokon arult, az utdbbi
foldon.’

II. Ulaszlonak kiralyi pékek siitottek. Ezek magyar modra, kovasszal kelesztették a
kenyeret. Selmecbanyan 1597-ben a pékek szama 150, de 1600-ban mar csak 39 volt. Ebben a
varosban a pékek nagyobbrészt asszonyok voltak, akik a lisztet a molnartol véasaroltak, de
sokszor — a varosbol kiosonva — a falusiaktol szereztek be olcsé lisztet, bar ezért biintetés jart.
1714-ben Debrecenben 14 pék élt. Komaromban 1721-ben Gjra szabalyoztdk a kenyér és
siitemény sulyat €s arat, €s a csalot itt is biintetéssel sujtottak.

A kenyérhez rendszerint buzalisztet hasznaltak, kelesztésre pedig seprdt, kovaszt vagy
komldés korpat. Rozsot nalunk kevesebbet fogyasztottak. 1559-ben egyes falvakban
makkliszttel tdplalkoztak, oly nagy volt az inség.

A 18. szazadban a burgonya is bevonult a kenyér nyersanyagai k6z¢é. 1769. november
25-én Banffy Farkas bar6 és Zilahi Jozsef reformatus lelkész bejelentették az ’Elsé erdélyi
foldmiveld egyesiilet’-ben, hogy buzalisztbdl és burgonyabdl (1:1 ardnyban) joO mindségl
kenyér készithetd. Be is mutattdk, de a jelenlévok tul vizenydsnek tartottdk. 1802-ben Beck
David szentlérinci jegyz6 készitett burgonyabol lisztet, melyre szabadalmat is kért. O a
burgonyat mosas utan meghamozta, megreszelte, kenddbe téve vizzel kirdzta, majd kisajtolas
utdn megszaritotta. Ezutan mozsarban torte és Orolte. Az igy késziilt lisztbdl is készithetd —
ugymond — kenyér, bar jobb mindségili, ha buzalisztet is kevernek bele.

? Magyar oklevél-szotar. 589—590. has.
*V. 6. Robert Townson: Travels in Hungary... London, 1797.
> Buda vérosanak torvénykéonyve. Cap. 145-147. pp. 91-92.



A cukoripar multjabél°

A Budai Jogkonyvben — amely az 1244-1421. évek kereskedelmét szabalyozta és IV. Béla,
Kun Laszl6, Robert Karoly és Zsigmond kirdlyok rendelkezéseit foglalta magaba — a ’cukor’
és ’cukorliszt’ (cukorpor) szo mar eléfordul.” Ebbél joggal kovetkeztethetiink arra, hogy a
kereskeddk tekintélyes mennyiségii nadcukrot hoztak az orszagba. Az importérok azonban 10
font cukorndl kevesebbet a varos piacan nem darulhattak, s azt is a varosi mérlegen kellett
lemérniiik. De eleinknek magyar szavuk is volt a cukorra: a 'nadméz’.

A nédcukor kedvelt volt, régi magyar neve: nddméz. A szellemes magyar név egyrészt
az eredetire mutat (ndd), masrészt arra, hogy eleink édesitdiil, csakigy mint Eurdpa
valamennyi népe, kezdetben a mézet hasznalta.

Okleveleinkben a nddméz sz6 1505-ben tlnik fel, ilyen alakban: nadmes, majd késobb
nadmez, nadmyz.® De ugyanakkor a cukor sz6 is megjelenik, mert 1490-ben ezt olvashatjuk:
czucar. Utobb pedig czukar, czukaro stb.” Ezek a magyar nyelvemlékek azonban késéiek.
Régebbi emlékiink német és latin. Igy 1419-b8l fel van jegyezve, hogy Pozsonyban egy
lakoma alkalmaval, a varosi szdmadaskonyv bejegyzése szerint, nyolc nap alatt 2,5 libra és 12
lat cukor fogyott el. De tudjuk azt is, hogy V. Laszl6 kiraly cukorban fétt diot és cukrozott
gyuimolcsot reggelizett. Matyas kirdly és Beatrix eskiivéjén szintén nagy mennyiségli cukor
fogyott el. II. Ulaszlo kiralyrol is feljegyezte a kronikas, hogy cukorsziikségletét Engerhard
budai patikus iizletébél szerezte be.'® Ezek mind olyan adatok, amelyek a 15. szizadbol
erednek, amibdl nyilvan kovetkezik, hogy a cukrot eleink mar a 14., sét a 13. szdzadban
ismerték és fogyasztottak. Ezt a megallapitast tdmogatja a Budai Jogkonyv, amely 1244—
1421. évek rendeleteit foglalja 6ssze, s amely IV. Béla, Kun Laszl6, Robert Karoly és
Zsigmond kiralyok privilégiumaira hivatkozik."' A jogkdnyv a gyogyszerekkel kapcsolatban
a cukorrol is megemlékezik.

Az udvar, a fopapok, féurak, nemesség és polgarsag, ha varosi piacra ment, sohasem
feledkezett meg a cukorvasarlasrol. De mert ardnylag draga volt, a cukor mellett a méz is
megmaradt édesitonek. A 15. szazadban a cukrot foként a patikusok arultdk. A régi patikus
nagyjabdl azt a szerepet toltdtte be akkor, mint ma a fliszeres. Gyogyszereken kiviil cukrot,
papirt, tintat és sok mast is arult. II. Ulaszl6 magyar kiraly udvarat Engerhard budai patikus
latta el cukorral, cukorkéval és cukros siiteménnyel. De sok cukorka késziilt hazilag is a féuri
konyhakban. 1708-ban Rakdczi Erzsébet grofnd (ifjabb agbol) ingdsagainak leltarozasakor
felirjak a ’cukor-csinalé kétfiilti réz’ iistot és a sargarézbdl késziilt habsziirékanalat, amellyel
sok ’cukerbaker’ késziilt a nagyasszony részére.

® Forras: A magyar mez3gazdasagi iparok régmiltjabol. = Magyar Statisztikai Szemle, 1939. pp. 636—638.

7 Buda varosanak torvénykonyve. MCCXLIV-MCCCCXXI-bél. Kiad.: Michnay Endre — Lichner Pal. Pozsony,
1845. Cap. 104. pp. 77-78.

¥ Magyar oklevél-szotar. 657. has.

? Uo. 675. has., 110. has.

12 Fogel Jozsef: I1. Ulaszl6 udvartartasa (1490-1916). Bp., 1913. p. 138.

" Magyary-Kossa Gyula: Magyar orvosi emlékek. 3. kot. Bp., 1931. p. 33.

2 Buda véarosanak torvénykényve. MCCXLIV-MCCCCXXI-bél. Kiad.: Michnay Endre — Lichner Pal. Pozsony,
1845. Cap. 104. pp. 77-78.



1563-ban, mikor Pozsonyban Miksat koronaztak, atyja, I. Ferdinand a szertartasok alatt
rosszul lett, mert nem reggelizett. Kamarasat Miksahoz kiildte néhany darab rézsacukorért.
Matyas eskiivéjén az egyik asztalt aranyozott cukorbol késziilt fa diszitette angyalokkal,
mokusokkal, egy masik asztalon pedig cukorbol késziilt kert volt, keritéssel, cserjével ¢és
énekes madarakkal. Thurzd Zsuzsanna grofné eskiivéjére 1603-ban a cukrot Bécsbol
hozattdk: 1 font fehér ’cukor gandli’-ért 1 frt 10 dénart fizettek, s az eskiivore elfogyott 1
mézsa és 50 font cukor."”

A nadcukrot a gyarmatokrdl hozték, foként portugal és holland hajoésok, majd késdbb az
angolok.

A répacukor feldolgozasanak honi torténetébél™

A répacukor elsé eldallitdja Andreas Sigismund Marggraf, német gydgyszerész volt, aki
1747-ben a berlini akadémian eldadas keretében mutatta be kutatdsdnak eredményét. Hogy a
répacukor valamilyen édesitOszert tartalmaz, azt eldtte is tudtik, az ¢ érdeme annak kinyerése
volt.

Eldadasanak cime: *Experiences chimiques faites dans le dessein de tizer un véritable
sucre de diverses plautes, qui croissent dans nos cintrées’.”> Cikke 24 fejezetben targyalja a
cukorf6zés modjat. A madasodikban ismerteti, hogy 6 tobb édes ndvényben taldlt ,,igazi,
tokéletes és hasznalhatd” cukrot. A harmadikban felsorolja azokat a novényeket, amelyekben
a legtobb van. Itt felemlit hdrom répafajtat. Az otddikben elmondja, hogy széritott
répaszeletbdl alkohollal vonta ki a cukrot. A 7-9. fejezetben leirja, hogyan lehetne a cukrot
nagyban gyartani. O a kisajtoldst ajanlja. A 10-13. fejezetben részletezi a befézést, a
kikristalyositast. A 14—15. fejezetben a raffindlassal foglalkozik. A tobbi rész kdzgazdasagi
jellegti.

A cukorgyartas alapkovét tehat Marggraf rakta le, de cukorgyara alapitasat mar nem
érte meg, mert 1782-ben elhunyt.

Marggraf kutatdsi eredményei alapjan mas novényekben is meghataroztadk a cukor
mennyiségét. Igy Drappier lille-i gyogyszerész, aki alkohollal az egyes novényekbdl a
kovetkezd cukormennyiséget oldotta ki: 100 sulyrész sargarépabol 14 stlyrész cukrot,
pasztindkbol 12,5 sulyrészt, édesgydkérbol 7 sulyrészt, tarack buzagyokérbdl 4,5 sulyrészt,
tengeri szarbol 5 sulyrészt, nyirfalébol 1 stlyrészt, vorosrépabdl 19,5 sulyrészt. E vizsgalatok
alapjan kitlint, hogy mas névénybdl, mint répabol nem érdemes cukrot f6zni, ebben van
ugyanis a legtdbb cukor.'®

Bar a berlini gyogyszerész felfedezése annak idején nagy feltlinést keltett, csak hosszu
1d6 multan sikeriilt az elsé cukorgyarat felépiteni. E tekintetben az érdem az egyik tanitvanyé,
F. E. Achardé (1753-1821), akinek 1799-ben Cunernben, Szilézidban sikeriilt kiralyi
tamogatassal az elsd répacukorgyarat felallitani. Ezzel megkezdddott a harc a nadcukor és a

1 Radvanszky Béla: Magyar csaladélet és haztartas. 3. kot. Bp., 1879. p. 57.

' Forras: Szathmary Léaszlonak a Magyar Vegyészeti Miizeumban 6rzott kéziratabol. Nyomtatasban most elsé
alkalommal jelenik meg.

15 Memoires de I’ Academie de Berlin. Berlin, 1747.

'® Hasznos Mulatsagok, 1817. L. p. 173.



répacukor kozott.!” Erre céloz Gergelyffi, mikor irja: ,,Egynehany esztendék elétt, Burkus
Orszagban, a’ legmagosabb Tz¢klabol (Béta altissima) nadmézet kezdettenek fézni”."®

A gyar eleinte nehezen dolgozott, &m varatlanul segitségére jott a szarazfoldi zarlat,
amelyet I. Napoleon 1806-ban rendelt el, hogy tonkretegye Anglia kereskedelmét. Most mar
nem volt szabad Europaba nadcukrot behozni. Az eurdpai ember azonban megkedvelte a
cukrot, rola lemondani és visszatérni a régi édesitdhdz (méz, mustszirup) nem tudott, és nem
is akart. Arany napok jottek a répacukorgyarakra, sét ujakat is alapitottak. E gyarak egy része
a szarazfoldi zarlat megsziinése utdn megbukott, de azok, amelyek j6 modszerrel dolgoztak,
amelyek cukorban dusabb répat dolgoztak fel, nemcsak felvették a versenyt a tobbiekkel,

hanem gyd6ztesen kertiltek ki a harcbol.

%

Mikor kiilfoldon e kisérletek folytak, nalunk egy eperjesi gyogyszerész, Gertinger Janos
Samuel foglalkozott hasonléakkal:'” & nem azonos azzal a rozsakeresztes Gertinger J.
Samuellel, aki 1726-ban sziiletett, 12 évig volt Berlinben és Hamburgban, s csak azutan tért
vissza Eperjesre.”’ Minden valdsziniiség szerint rokonok voltak. Az egyik gyogyszerész volt,
a masik teologus. Maradjunk a gydgyszerésznél.

Sajnos ¢életérdl nem sokat tudunk. Eperjesen jol mend gyogyszertara volt, és a varosban
nagyra becsiilték. Buzgd evangélikus volt, aki a késmarki evangélikus kollégiumnak egy
alkalommal 120 frt-ot ajandékozott, hogy az iskola tanarait fizetni tudja. Bizonyos, hogy a
csalad fontos szerepet jatszott a varos torténetében, mert az 1820-as években egy kivalo
orvostagja miikodott ott, Gertinger Daniel, kinek 1821-ben Bécsben — ahol tanulmanyait
végezte — értekezése is megjelent.

A nadcukrot Matyus szerint a kdvetkezOképpen készitik (megjegyezziik, hogy a leiras
1762-b0l szarmazik): a cukornadat ,,... le-vagjak, és ara keszitett malomba meg-torvén, levét
kisajtoljak; a’ malatdjat vizben meg-fozik, hogyha mi nad-méz hatra maradt volt, az-is ki-
vonattassék. (...) A’ ki-sajtolt levet pedig nagy rézedényekre vévén (minthogy 24. ora alatt
magaban forrani kezdene és tsak hamar igen erds etzetté valnék, ’s ndd-mézet sem lehetne
tobbé¢ beldle tsinalni,) mindjarast f6zni kezdik, valami dltatlan mésszel késziilt lugot-is toltvén
belé, hogy enyvessége jobban el-oszoljon, és a’ s6 majd tisztabban ki-valhasson. A’ Fdzés
kozben ahoz valo kaldnnyal a’ tajtékjat sziintelen szedik, és hogy ki ne fusson sziirogetik,
hideg vizzel hintegetik, néha egy egy kevés lenolajat is eresztenek belé. Egy darabig igy
fézvén, ruhan altal sziirik; ezen tisztabb levet ismét f6zik, mig jol meg-kezd siirtidni: ekkor
stiveg formékra toltvén, a’ formaknak széles szajat agyaggal bé-tapasztjak, és hideg hellyre
félre teszik, a’ hol nem sokéra a’ nad-méz egybe all, és meg-keménnyedik.”*' Mint Gertinger
mondja, az 1800-as években nalunk még jorészt ismeretlen volt a répabdl késziilt cukor.

Gertinger a kisérleteit azzal kezdte, hogy répamagvakat szerzett be. Irt Tessedik Samuel
evangélikus lelkésznek, aki Szarvason johirli gazdasagi iskolat tartott fenn, mert ott — egyebek
kozott — vetdmagot is termeltek. Az iskola rendkiviil j6 hatdssal volt mezdgazdasagunk
fejlédésére. Tiz évig allt fenn. 1806-ban sziint meg Tessedik halalaval. A lelkes pap
mindenkinek a rendelkezésére allt. Maga is tanitotta a cukorfozést répabol, mert célja a
cukorfézés haziiparra tétele volt. Tessedik elkiildte Gertingernek a kivant magvakat, s ezzel

' Edmund Oskar von Lippmann: Abhandlungen und Vortrige zur Geschichte der Naturwissenschaft. 1. Bd.
Leipzig. 1906. p. 261.

' Gergelyffi Andras: Technologia, vagyis a’ mesterségek és némelly alkotmanyok rovid leirasa. Pozsony, 1809.
p. 112.

1 Szinnyei Jozsef: Magyar irok élete és munkai. 3. kot. Bp., 1894. 1188. has.; Karl Georg Rumy: Populires
Lehrbuch der Oekonomie... 2. Bd. Wien, 1808. p. 490.; Gazdasagi Lapok, 1885. p. 102.

2 Deutsche-Ungarische Heimatsblitter, II. évf. 1930. 1. fiizet

21 K. Matyus Istvan: Diaetetica, az az, a’ j0 egészség’ meg-tartasanak modjat, fundamentomoson elé-ado konyv.
Kolozsvar, 1762. pp. 228-229.; Gemeinmiitzige Blatter, 1811. No. 8.



Eperjesen is megkezdédott a répatermesztés, 1801-ben pedig a cukor fézése.”> Az eljaras,
amellyel dolgozott, nem a Marggraf-féle eljaras volt, hanem a Gétting-féle.”> Az eredmény az
volt, hogy 1 font répabol 1 lat nyerscukrot kapott, vagyis 500 g répabol 17,5 g-ot, ami
valamivel tobb, mint 3%. Igy Osszesen 5 font cukrot, kb. 2,8 kg-ot allitott eld. Az
eredménnyel nagyon meg volt elégedve, mert most ujabb harom centner répat dolgozott fel,
amelybdl 40 font cukrot nyert ki.

Cikkében megindokolta azt is, hogy azért nem hasznalta Marggraf és Achard eljarasat,
mert 6k ¢jjel-nappal lugozzdk a répat, marpedig ez nehéz eljaras. Az ¢jjeli ellendrzés
koriilményes. Ellenben a Gotting-féle idoszakos eljaras.

1802-ben 2750 font répat dolgozott fel, mégpedig a kovetkez6 modon: a répat, hogy
feliiletérdl a sarat eltavolitsa, megmosta, azutan felszeletelte. A reszel6t maga szerkesztette,
mely hasonlitott — mondja — a kaposztagyaluhoz, de kés helyett keresztben 24 1ab hosszq,
erdésen megszoritott flirészlemezt allitott. Ezzel a késziilékkel egy ember egy centner répat
tudott egy nap alatt felszeletelni. A reszeléket zsdkba tette és kisajtolta. Egy centner répa 60
font 1ét adott. A levet befozte, amelyhez 25 font fa volt sziikséges. A keletkezett habot
eltavolitotta, és flanell szoveten megsziirve — faedényben — egy ¢jen 4t hiitotte. Masnap a
tisztajat leontotte, és rézedényben addig fozte, amig szirupsiriségi lett. A réziist gy volt
falba épitve, hogy a lang nem érhette. A masodszori bef6zéshez 40 font fa kellett. A szirupot
ezutan kristalyositoba Ontdtte, és négy hétre magara hagyta. A cukor a 10. napon mar
kikristalyosodott, de teljes egészében csak négy hét mulva. Akkor rongyba téve kisajtolta,
majd tomény cukoroldattal kimosva tjra sajtolta. Igy kapott a répabol centnerenként 3 font
cukrot. Osszesen 60 fontot. A melaszbdl palinkat f6zott, a hulladék nyers, kipréselt répat
allatokkal etette fel.

Késébb mégiscsak attért a Marggraf-féle eljardsra. Mindezt a ,Patriotisches
Wochenblatt fiir Ungarn” c. folyodirat hasabjain irta le, amelynek szerkesztdje Liibeck Janos
orvos volt, aki meleg szavakkal iidvozolte, és tovabbi munkara serkentette.”* Valdban,
Gertinger tovabb dolgozott. Amikor a nador atutazott Eperjesen,” megjelent elbtte, atadott
neki egy doboz sajat gyartmanyu cukrot, valamint egy aldzatos kérvényt, amelyben a kiraly
segitségét kérte, hogy gyarat alapithasson. Erre a kérvényre 1803. augusztus 3-an leirat
érkezett a varoshoz, amely felszdlitja a tanacsot, hogy Gertinger kérését tamogassa. A tanécs
Osszelilt, Gertingert is meghivtak, aki eldadta kérését. 1000 frt-ot kért 6 évre, kamatmentesen,
négy hold foldet 6 évre, ingyen és 20 klasher fat, hasonldéan ingyen.

A tamogatasbol nem lett semmi, a tandcs arra hivatkozott, hogy szegény, erdeje nem
jovedelmez, pénze pedig nincs. A terv hajotorést szenvedett. Ekkor mas tervvel allt eld. A
gyarat épitse meg a varos, 0 csak vezetni fogja szerény fizetés mellett. Ez a terv sem sikertilt.
Sokaig mar nem foglalkozott a cukorgyartassal, mert 1814-ben elhunyt.*®

Gertinger kisérlete sok tekintetben érdekes. Mindig vadolnak benniinket, hogy az 4j
gondolatok irant nem mutatunk elég érdeklodést. Az 6 esete bizonyitja, mennyire hamis ez a
beallitas. Az els6 cukorgyarat Achard 1799-ben alapitotta, Gertinger négy évvel ezutdn akart
gyarat alapitani. Hogy nem sikeriilt, annak a meg nem értésen kiviil szegénységilink volt az
oka.

Bizonyos, hogy a Gertinger altal hasznalt mdédszer nem volt tokéletes. De ez nem lett
volna baj, a tokéletesedést meghozta volna az id6. Igy azutan varnunk kellett.

22 Wiener Moszko: A magyar czukor-ipar torténete. Bp., 1897. p. 13.

3 1. Fr. Gotting (1755-1809). A jénai egyetemen a kémia tanara. Egy konyvet irt, miként lehet a cukrot szaritott
répabdl elballitani.

#* J. Samuel Gertinger: Runkelriibenzucker in Ungarn. = Patriotisches Wochenblatt fiir Ungarn, Pest. 1804. pp.
17-22.

5 Orszagos Levéltar. Reg. Oecon. 1812. fons 4 pos. 19, 67, 66.

*% Hasznos Mulatsagok, 1817. 1. p. 173.



Kisérleteinek hire eljutott kiilfoldre is. Egy orosz gyogyszerész, Blankennagel tabornok
megbizdsabol cukorgyérat alapitott Oroszorszagban. Az orosz gyogyszerész felkereste
Gertingert, hogy t6le tanacsot kérjen.”’

Gertinger mas iranyu tevékenységet is kifejtett. Kisérletezett a krappgyokeér-
termesztéssel, amelybdl akkoriban a torokok vords szinli festéket nyertek ki. A magvakat
Tessedik kiildte neki, a festési probakat pedig egy eperjesi festOmester, Steller Daniel végezte.

Gertinger értékes munkassagot fejtett ki, kar, hogy munkéassagat nagyobb gazdasagi
siker nem kisérte.

%

Az elsd cukorgyarat fokusfalvai Lacsny Miklos alapitotta 1830-ban Nagyfodémesen. Lacsny
Miklés a Palffy hercegek joszagigazgatoja volt. 1828-ban megvalt az allasatdl és birtokan,
Nagyfodémesen (Pozsony vm.) gazdalkodott. Ek6zben faradhatatlanul agitdlt a répacukor
fozése érdekében. Maga is alapitott gyarat. Ez a gyar Nagyfodémesen allt és 1832-ben kezdte
meg miitkodését. Az elsé évben csak 042,5 mazsa cukorlisztet tudott eldallitani. Ugyanekkor
Batorkesziben (Esztergom vm.) is épitett gyarat, amelyben 380 mazsa cukorlisztet allitott eld.
A termelés azutan fokrol-fokra emelkedett. Csakhamar belatta, hogy a nyerscukor nem elég
tiszta, €s ekkor kezdett a tisztitas kérdésével foglalkozni. R4jott, hogy erre a spddium a
legjobb, s ezutan ezzel tisztitott. Amde csontszén nem allott kelld mennyiségben
rendelkezésére, igy maga épitett spodiumgyérat.*®

Pesten csontokat vésarolt, és abbdl csontszenet égetett. Lacsny jo dolgat azonban
csakhamar megirigyelték. 1835-ben konkurense tdmadt, Lichtl Kéroly, a késébbi cukorgyaros
személyében, aki protektorokkal kijarta a varosi tanacsnal a csontgyiijtés €s csontégetés
engedélyét. Lacsny erre beadvanyt intézett a helytartdtanacshoz és kérte, hogy semmisitsék
meg Lichtl engedélyét. Ezt ugyan nem érte el, de 6 is gyarthatott tovabb csontszenet. Gyara a
Ferenc-varosban (Miihlgasse) allt, két kemencével dolgozott, amelyekben 1200 centner
csontszenet gyartott. Mindezt sajat cukorgyaraban hasznalta fel.”

A névényi olajok miltjabor™

Az olajtermelés nalunk nagy multra tekint vissza. Eleink jol tudtdk, melyek azok a magvak,
melyekbdl érdemes olajat nyerni. Az olajok egy részét — kiillonosen bojtos idoben — ételek
készitésére hasznaltdk, masrészt vilagitasra, kendcsokhdz, szappan készitésére vagy
gyogyszerként alkalmaztak.

Az olajok koziil kétségkiviil a faolaj volt (1544)*" a legkivalobb, amelyet az olivaolajfa
gytimolcsébdl és magvabdl sajtoltak. Zsigmond kirdly, mikor 1410-ben Pozsonyban
tartozkodott, egy bojtds napon kisérdivel 10 font faolajat hasznalt el. Thurzé Mdria grofné

*" Hazai és Kiilfldi Tudositasok, 1807. 1. p. 17.

28 Orszagos Levéltar. Reg. Comm. 1857. fons 18; 1839. fons 18; 1837. fons 18. pos. 34, 34/a.

V. 5. Wiener Moszko id. miivével. Lasd még Szathméry Laszl6 Linberger Gyula pesti tanintézete a répacukor
héziiparszerii el6allitasarol cimii a Magyar Gyogyszerésztudomanyi Tarsasag Ertesitéjében 1935-ben megjelent
cikkeét.

% Forras: A magyar mezGgazdasagi iparok régmiltjabol. = Magyar Statisztikai Szemle, 1939. pp. 641-642.

3! Magyar oklevél-szotar. 210. has.



lakodalmara Bécsben 112 font faolajat vasaroltak 33 frt-ért.> A kolozsvari vérosi
szamadaskonyvben is eléfordul 1586-ban a faolaj, azonban ez nalunk nem volt honos, foként
Olaszorszagbol kellett behozni. Erdekes, hogy a bécsi kormany az olajfat Torontal
varmegyében meg akarta honositani, és 1749-ben egy Serangoli nevii olasz zaszlost bizott
meg a vidék feliilvizsgalataval. 1750-ben Serangoli meg is érkezett az olajfacsemetékkel
Ujpalankara, ott eliiltette azokat, s kioktatta a lakokat kezelésiikre, de a palantak elpusztultak.

Nalunk a faolaj poétlasara foként lenolajat, napraforgdémag-olajat, madakolajat ¢&s
tokmagolajat haszndltak. Ezek inkdbb ételolajok voltak. Technikai célokra a repceolaj,
blikkmagolaj, kenderolaj, sz616magolaj, mig gydgyszeriil a dio- és mandulaolaj szolgalt.

A lenolajat lenmagbdl {itotték. Ilyen lenolajiitd allt 1671-ben Makovican és Zboron,
1684-ben pedig Huszton. A 18. szdzad végén kiilondsen divatba jott a meleg sajtolas. Mivel
ez az olaj sotétszinil, étkezésre nem hasznaltak.

A napraforgomag-olajat ¢és tokmagolajat 1819-ben kezdték ndlunk nagyobb
mennyiségben eldallitani és foként ételolajként hasznédlni. A makolaj sokkal régibb multa,
mar a 15. szazadban sz¢ esik rdla.

A technikai olajok koziil a repceolajat kell emliteni, amelyet foként mécsesek
taplalasara hasznaltak. Ezt az olajat 1815-ben a Lillien baro-féle ercsi €s a Hunyady grof-féle
szemesi uradalom készitette nagyban. A kenderolajat a 15. szazadban Cseh- és Morvaorszag
szolgaltatta, innét keriilt sokszor nagyobb mennyiségben hozzank. Késébb nalunk is
készitettek, de inkabb a kendermagot vitték ki Bécsbe, ahol 1804-ben j6 szappant készitettek
beldle.

A biikkmagbol, sz6ldmagbol is késziilt technikai olaj. 1805-ben Gertinger Samuel
gyogyszerész Eperjesen szilvamagbol {itott olajat, amellyel a faolajat akarta potolni. 1811-ben
Beck gyogyszerész Brezeranyban (Galicia) be is rendezkedett gyartasara, de a lakossag
cidantartalma miatt félt t6le. 1812-ben Pozsonyban dohdnyolajjal kisérleteztek.

Mikor Halmagyi 1752-ben a gréf Teleki fiaval Svajcban jart, a svdjciak felhivtak
figyelmét a didolajra. Halmagyi azt mondta, hogy hazankban ilyen még nem késziil.”> Csak
késobb kezdték nalunk eldallitani, ahogy ez a ricinusolajra is all.

Az olajok eldallitdsa tgy tortént, hogy a magvakat megszitaltak, azutdn olajsiitdben
szétzuztdk, nem egyszer még meg is Orolték. Ezutdn a maglisztet felmelegitve sajtoba
helyezték és kisajtoltak. Hideg iton is készitettek olajat.

Az olajgyartas nalunk a 19. szdzadban kezdddott. 1800-ban Eger Janos gyartott
biikkmagolajat. 1812-ben Ercsiben, 1815-ben Balatonszemesen, 1829-ben Nagykanizsan,
1836-ban Temesvaron, 1845-ben Maklaron, 1846-ban pedig Veszprémben dolgozott egy-egy
olajiitd gyar.

A keményitéipar multjabol**

A keményitd sz6 nyelviinkben 1656-ban tiinik fel elészor. Viczay Maria ingosagai kozott
talltak — ahogy a leltar mondja — ,,papirosban keményité™-t.>> Ugy latszik, nagy becsiiletben
allt, és arcfehéritésre szolgalt a valosziniileg Italiabol szarmazé keményitd. A 17. szazad

32 Radvéanszky Béla: Magyar csaladélet és haztartas. 2. kot. Bp., 1879. p. 207.

3 Halmagyi Istvan naploi. p. 539.

* Forras: A magyar mez6gazdasagi iparok régmultjabol. = Magyar Statisztikai Szemle, 1939. p. 640.
% Radvanszky Béla: Magyar csaladélet és haztartas. 2. kot. Bp., 1879. p. 328.



végén Ujra feltlinik a keményitd Wecker Janos Jakab orvos kéziratdban, ahol mint betegeknek
val6 étel szerepel.

Rendszeres gyartdsa nalunk késon kezddédott, hiszen a burgonyatermesztés is csak
lassan honosodott meg. Marpedig a keményitd legfbb nyersanyaga a burgonya volt, a
gabonanemiiek csak késobb kertiltek sorra.

A paprika multjabol*®

A paprika importalt ndvény, amely a 16. szazadban terjedt el hazankban. Ezt bizonyitana egy
Széchy Mariarol (sziil. 1610), Murdny varanak hires véddjérdl szolo feljegyzés, miszerint 6 a
kertjében paprikat termesztett.

Hogy a paprika miként keriilt Magyarorszagra, pontosan nem tudjuk, csak sejtjiik, hogy
a torokok révén, akikkel mar Zsigmond kiradly (1368—-1437) idejében 0Osszekottetésbe
keriiltiink. Torok eredetre mutat az a koriilmény, hogy a paprikdt ndlunk eredetileg
"torokbors’-nak nevezték. Az 1604-ben megjelent Szenci Molnar-féle latin—-magyar szotarban
példaul ezen a néven szerepel.’’ Matyus Istvan orvos 1787-ben megjelent munkéjaban
*poganybors’ a neve.”®

A ’paprika’ sz6 nalunk a 18. szdzadban jelent meg: 1748-ban egy szegedi plébanos
szamadaskonyvében talaljuk feljegyezve.”® Amint azt Gombocz Zoltan megallapitotta, a
paprika szé délszlav eredetii.*® A szlav pepr t6b6l lett idével a magyar ka kicsinyitd képzével
a paprika. Elterjedését mi sem bizonyitja jobban, mint az, hogy 1768-ban egy Konstantinovics
nevll gordg kereskedd Pest-Budan mar arulta a voros, 6rolt paprikat, és abbdl nagy készlete
volt. Klein Mihdly pozsonyi evangélikus lelkész is irja, hogy 1778-ban Magyarorszagon a
fliszerboltokban mindeniitt arultak szaritott vords paprikat, valosziniileg fiizéralakban. Mint
mondja, kisebb kertekben sok paprikat termesztettek, de arrol nincs tudomasa, hogy az
uradalmi kertekben is termesztették volna. Felmeriil a kérdés, hogy ezek a felvidéki
fliszeriizletek honnét szerezték be sziikségletiiket. Erre talan Clusius ad valaszt, aki elmondja,
hogy 1585-ben Morvaorszagban nagy mértékben folyt a paprikatermesztés.*' Valészinii, hogy
a Felvidék innét szerezte be sziikségletét.

A paprika magyarorszdgi meghonositasaban a torokok, a délszlavok és az északi
morvak vettek részt. Az ezektdl megismert fiiszert atvettiik, megszerettilk, s révidesen
nemzeti fliszerré tettiik.

Nagyobb mértéki 6rlésével eldészor 1859-ben Szegeden a Palfy-testvérek foglalkoztak.
Exportcikké a 19. szdzad végével lett. Ez természetesen nem bizonyitja, hogy korabban
nalunk nem foglalkoztak arusitdsaval. Ellenkezbleg, voltak nalunk termesztok, akik az érett
vorospaprikat felfiizték, megszaritottdk és igy arultdk. A paprikdt azutan egészben vagy
famozsarban torve hasznaltak fel. De volt még egy kiilonleges hasznalati mddja is, errél 1787-
ben Matyus Istvéan is ir. Ez abbdl 4llt, hogy famozsarban finom porra torték, azutan liszttel

36 Forras: A magyar mez6gazdasagi iparok régmultjabol. = Magyar Statisztikai Szemle, 1939. p. 640.

37 Magyar nyelvtorténeti szotar. Szerk.: Szarvas Gabor és Simonyi Zsigmond. 1. két. Bp., 1890. 293. has.
¥ K. Matyus Istvan: O és uj diactetica. 4. kot. Pozsony, 1789. p. 338.
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“ Magyar Nyelv, 1905. p. 161, 254-255.

*1'V. 6. Carolus Clusius: Rariorum plantarum historia. Antverpiae, 1601.



keverve tésztava gyurtdk s mint a kenyeret, megsiitotték. A paprikakenyeret felszeletelve
megszaritottak, porra torték, s e port szortak az ételekbe.*

A fiiszerek és gyiimolesok maltjabol*™

A paprikan kiviil kedvelt fliszer volt még nalunk — a Budai Jogkdnyv szerint — a gyombér,
kapor, safrany, bors, komény, szerecsendio és szegfiiszeg. A déligyiimolesok kozil fiigét,
mazsolat emliti a jogkonyv, de ismertik a narancsot, a citromot és a gesztenyét is.** II.
Ulészlé sok citromot, narancsot és fligét fogyasztott, amelyet a futaki piacon vasaroltatott.
Ebédje végén rendesen ezeket fogyasztotta. Matyas kirdly is fiigétdl lett rosszul. 1575-ben
Zrinyi Dorka férje emliti a gesztenyét.

A hazai gyiimolcsok koziil az almat mar a Szent Istvan-legenda emliti. Egyike tehat a
legrégibb magyar gyiimolcsnek. Mikor jo termés volt, napon vagy kenyérsiitd kemencében
meg is aszaltak. 1586-ban a bazini var leltdra aszalt almardl tesz emlitést.*” Eppen ilyen
nagyra becsiilt gyiimolcs volt a korte is, melyrdl irott emlékeink 1055-ben tesznek eldszor
emlitést.*® 1552-ben Batthyany Ferencné Maria kirdlynénak kortét kiildstt Briisszelbe. A
bazini var leltara 1586-ban aszalt kortérdl is megemle’:kezett.47

Régi gyiimélesiink a cseresznye, melyrdl 1256-bol maradt feljegyzés.*® Nadasdy Ferko,
a csaszar fianak jatszotarsa, kérte atyjat, kiildjon fel neki Bécsbe cseresznyét, mert meg akarja
kinalni a csaszar fiait. Ugyanilyen régdta ismert gyiimdlcs a meggy (1233) is. Megemlitjiik
tovabba a barackot (1516).49 1569-ben Choron Zsofia leirta, miként kell barack-liktariumot
késziteni. Barackbdl kiilondsen Zrinyi Miklds 1663-ban termesztett szépet. A szilvardl 1263-
ban talalunk feljegyzést.”” 1569-ben Choron Zsofia leirta, miként kell aszalni és szilva-
liktariumot késziteni. Ismertebb gyiimolcsok voltak még a berkenye (1055), birsalma (1544),
eper (1252), sz616 (1075), szeder (1193), mogyor6 (1055), mandula (1493), didé (1203/1254),
tovabba a dinnye (1093), melynek termesztésében nagy gyakorlatunk volt.”!

A gylimolesok egy részét a téli idére konzerv alakban is elraktaroztak eleink. A
konzervkészités mézzel és cukorral hazilag tortént. A gyiimolcskonzerv gyari készitése tijabb
kelett.

A fézelék- és zoldségfélék multjabol™

2 K. Matyus Istvan: O és 0] diaetetica. 4. kot. Pozsony, 1789. p. 339.

* Forras: A magyar mezGgazdasagi iparok régmiiltjabol. = Magyar Statisztikai Szemle, 1939. pp. 640—641.
* Buda vérosanak torvénykonyve. Cap. 414—423. pp. 208-210.

* Radvéanszky Béla: Magyar csaladélet és haztartas. 2. kot. Bp., 1879. p. 63.

% Magyar oklevél-szotar. 539-540. has.

*7 Radvanszky id. miive 2. kot. p. 63.

“ Magyar oklevél-szotar. 124. has.

“Uo. 49. has.

*Uo. 925. has.

' Uo. 68, 74, 190, 941, 892, 663, 614, 153. has.

>2 Forras: A magyar mezGgazdasagi iparok régmultjabol. = Magyar Statisztikai Szemle, 1939. p. 641.



A fozelékfélek koziil a burgonya Amerikdbdl keriilt Eurdpaba; 1560-ban hoztdk be a
spanyolok hazajukba, majd Burgundidban honosodott meg, ahol 1588-ban nagyban
termesztették. Burgundiabol Olaszorszagba, onnét pedig hozzank, az Ormansagba keriilt.
Burgundia olasz neve Borgogna, ebbdl keletkezett a magyar burgonya szo.

A burgonya hazénkban csak lassan valt honossd, pedig sokan siirgették. 1780-ban
Erdélyben éhinség volt, ezért 1786-ban Teleki Adam grof kiralyi biztos felterjesztést nyujtott
be a fokormanyszékhez, és ajanlotta a burgonyatermesztés elrendelését. 1795-ben Banffy
Gyorgy grof, Erdély korméanyzoja buzditja a lakosokat burgonyatermesztésre.”> 1. Ferenc
csaszar 1805. marcius 21-én elrendelte, hogy a fékormanyszék fordittassa le és terjessze azt a
munkat, amelyet a burgonyatermesztésrdl Jaszniiger, a cs. k. Theresianum tandra irt. A nagy
propagandanak meg is lett az eredménye, s a burgonyatermesztés az orszag minden részén
megindult.

Nagyon kedvelt zoldségféle volt a kaposzta (1467), amelyet savanyitottak is. A fehér
vagy vords kéaposztafejeket — mert mindkettdt ismerték — meggyalultdk (kaposztagyalu,
1608), majd jol besdzva és fliszerezve kaposztaspincében (1588) erjesztették.”

Kedvelt zoldségféle volt a hagyma, amelyrél 1211-ben torténik az elsé emlités.
Megkiilonboztettek fokhagymat (1527), metéldhagymat (1638), voroshagymat (1519).°
Matyas kiraly rokonaitdl Olaszorszagbol kapott hagymat, és megtiltotta, hogy abbdl valaki is
elvegyen.

1752-ben Bethlen Kata Teleki Pal groftol kért karfiol- és articsokamagvakat, mert
termeszteni szerette volna azokat.

Parajt (1544), salatat (1544), céklat (1544), zellert (1522), retket (1544), tormat (1200),
tovabba borsot (1254), babot (1211), lencsét (1181) is régbta termesztettek eleink.”

A dohany miiltjabol®’

Sokan allitjak, hogy az els6 dohanyz6 Magyarhonban 1553—-1556 ko6zott Bornemissza Pal,
erdélyi plispdk volt. Masok szerint Bathory Krist6f dohanyzott elészor 1571-ben, azonban
bizonyos, hogy a dohanyzas nalunk ekkor még nagyobbrészt ismeretlen volt, mert 1576-ban,
mikor III. Murad szultan kovetsége Erdélybe érkezett, az erdélyiek nem gydztek eleget
csodalkozni a dohdnyzo torokokon.”® 1663-ban Apafi Mihaly megidéztetett az érsekijvari
torok taborba, ahol a dohdnyzéds utdn annyira rosszul lett, hogy Kopriilii Ahmed perzsa
sebészét kiildte hozza. Apafi meg is tiltotta a dohanyzast.”

>3 Valésziniileg Gyarmathy Samuel honositotta meg a sarga krumplit Erdélyben (— a szerk. megj.)

> Magyar oklevél-szotar. 450, 451. has.

> Uo. 331, 254, 652, 1106. has.

% Uo. 747, 827, 103, 809, 1000, 89, 41, 583. has.

°7 Forras: A magyar mez$gazdasagi iparok régmiltjabol. = Magyar Statisztikai Szemle, 1939. pp. 642—643.

*% 1651-ben nyomtattak Nagyszombatban a dohany eredetérél szolo, hat lapbol allo oktatd verset, amely a
dohany gyogyitd erejét és mitologiai eredetét igyekszik igazolni. A kotetet Joachimus Kovalski irta latin nyelven
(’Genealogia tabacae...”) — a szerk. megj.

> Talan ekkor sziiletett az a tréfas néta, amely igy szol:

Tudatik, adatik,

Hogy a pipa tiltatik,

AKki rajta kapatik,



Hogy a dohanyt mikor kezdték ndlunk termeszteni, az pontosan nem allapithaté meg, de
termesztése gyorsan terjedt, mert 1669-ben Khevenhiiller I. Lipétnak a dohénykereskedés
bérbeadasat ajanlotta. Megsziiletett a bérlet, amelyet ’appoldo’-nak neveztek. A bérld
Khevenbhiiller lett 1670-ben, 12 évre. Ez a monopolium Ausztridra vonatkozott. 1702-ben a
csaszari udvari kamara értesitette a budai kamarai adminisztracidt, hogy az appoldot
Magyarorszagra is kiterjeszti. 1702-ben a dohanytermesztés nalunk is monopo6lium lett, bar ez
a rendelkezés igen nagy ellendllasba iitkozott, de a Rakoczi-szabadsagharc elseperte a
monopoliumot. 1720-ban wjra életbe Iéptették, de mas alapon: mindenki gydarthatott
dohanyarut és kereskedhetett vele, ezért taxat kellett fizetni: 1 mazsa dohanyért 5 rajnai frt-ot,
amely Osszeg késObb emelkedett.

I. Jozsef 1784-ben megvizsgaltatta a magyar dohanyok mindségét Meyss fiumei
kereskeddvel, aki a kovetkezd sorrendet allapitotta meg: Tolna, Pécs, Murakéz, Szeged, Arad,
Rakamaz, Debrd, Debrecen, Szerémség.

A dohanytermelés javitasa érdekében sok joakaratot mutatott a helytartétanacs. 1784-
ben Dombai Janos termeldonek amerikai virginiai dohanymagot adott kisérletezésre, s
termesztési kisérletek folytak 15 varmegyében. A helytarttanacs Bécsbodl kapta a biztatast.
Temesvaron kiilon ndvénytermesztd kertet szerveztek. 1787-ben az adminisztracio a
kovetkezd tényezdk figyelembevételét ajanlotta a helytartotandcsnak: a magot koran kell
vetni, hogy a palantékat &prilis masodik felében lehessen kiiiltetni. A palantakat egymastol két
labnyira kell {iltetni, koréjiik jo fekete foldet kell hinteni.

A dohany szabad termesztése 1851-ben megsziint. Ekkor véglegesen monopo6lium lett.

Huszondéttel csapatik.
Forras: Magyary-Kossa Gyula: Magyar orvosi emlékek. 3. kot. Bp., 1931. p. 406. (— a szerk. megj.)



