SZATHMARY LASZLO (1880-1944):
A REGI MAGYAR VILAG GABONAPALINKAJAROL'

A szoveget és annak digitalizalasat ellendrizte: Gazda Istvan

A borpérlat és a gabonapalinka felfedezése kozott legalabb 3—4 évszdzad telt el. A borparlat
készitése nalunk a 11. szazad utdn honosodott meg, mig a gabonapalinka-f6zés a 14. szazad
utan. A borpdarlat készitésével az olaszok ismertettek meg benniinket. A gabonapdlinka-
fézésre a bevandorolt német telepesek tanitottak meg minket, de segitettek ebben a lengyelek
is. Hatarozott emlékeink vannak, hogy a lubloiak, sot részben a szepesiek is, a lengyelektdl
tanultadk meg a gabonapalinka-f6zést.

Ha a régi, magyar vonatkozasu irasok kozott kutatunk, gyakran taldlkozunk a borparlat
egykori nevével, az ’aqua vitae’-vel, mikor azonban a gabonapalinka-f6zés terjedni kezdett, a
crematum’ vagy ’crematura’ elnevezés keriilt elétérbe. Az a szeszes ital, amelyet a régi
irasok ,,pro combustione seu sublimatione vini” vagy ,,sublimatiori vini” névvel jeldlnek,
valészintileg szintén borparlatot jelentett.

A elddeink tehat jol ismerték a szeszes italok kozott fennalld kiilonbséget. A
gabonapalinka fézése a felvidéki banyavarosokban talalt legmelegebb fogadtatasra. A nehéz
testi munkat végzoé banyasz ¢és kohdsz sziikségét érezte az erOsebb szeszes italnak. Az alfoldi
magyar inkdbb a szomjat csillapité konnyli borokat kivanta. Ezzel nem azt mondjuk, hogy az
alfoldi varosokban nem volt palinkafézés. Feljegyezték példaul, hogy Szeged varosa
“égettborbird’-t tartott. A régi varosi szokdsok szerint az ’égettborbird’ feladata a palinka
mindségének megvizsgalasa és aranak megszabasa volt. O is, miként a véasarbird, rendes
tisztviseldje volt a varosnak. Szeged varosa bizonydra nem azért alkalmazta az ’égetborbird’-
t, mert ott palinkat nem féztek.” Ez volt a helyzet a tobbi alfoldi varosban is, ami a
palinkaf6zés elterjedtségére mutat.

Hogy a Felvidéken milyen nagy mértékben terjedt el, azt igazolja egy 1652-bol
fennmaradt jelentés, amelybdl kideriilt, hogy ebben az iddben Besztercebanyan 300
palinkaf6zo allt. A felvidéki erddk pusztuldsat egyenesen a nagymértéki szeszfozésnek
tulajdonitottak. Mikor Bécsbdl a kamara ellendrt kiildott ki az erdék pusztuldsdnak
tanulmanyozasara, Sonau Gyorgy jelentésében — mint okot — ezt is felemlitette. A jelentés
kétségkiviil tulzott, mert az erddk kiirtdsahoz, a fémkohok miikddésén kiviil a nagyméretii
hamuzsirtermelés, az tiveggyartas és a hazi tiizelés is hozzajarult.

Ugyanez volt a helyzet Erdélyben. Hogy fogalmat alkothassunk a palinkaf6ézés
nagysagarol, ismertetiink néhany torténelmi adatot.

Thokoly uradalmain — 1684-ben — 4000 icce palinkat féztek, amelynek iccéjét 18
polturdért adtdk el. A termelt szesz eladdsa érdekében Thokoly szerzodést kotott Efraim
izraelita kereskeddvel, aki Munkacs véarosaban lakott. Maga is, amikor tdborba szallt, nem
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egyszer kért gazdatisztjeitdl nagyobb mennyiségli palinkat. 1671-ben egy régi irasban a gonci
palinkaf6zordl esik szo6, ahol sz6 szerint ez all: ,,a nevelében vagyon palinkaf6z6 rézfazék,
hozz4 tartozand6 eszkozeivel egyiitt”.> Ugyanott sorf6zés is folyt; megjegyezziik, hogy a 17.
szdzadban csaknem altalanos szokés lett sornek és palinkanak ugyanabban a helyiségben valo
eléallitasa. Ezek voltak a régi ‘nevelds hazak’.

1736-ban Apor Péter bard azt irja levelében feleségének: ,,Vég Zsigmond hat hordé bort
arultatott ki a maga szamara Galaczon; azonban az itt valo szegény jobbagyokkol hordatta
Galaczra az sok asszu fat, s az én rosombol fozette éjjel nappal az égett bort; az sok
istentelenségit ki sem tudom irni, de ha Isten haza viszen, bizony megzaklatom...”.* Apor
egyébként nagy gondot forditott a palinkafozésre. 1724-ben ezt irja: ,Egett bor feldl
parancsoltam Marton Mihalynak: az gyermekek égett boranak is hat ejtel volt héja, azt bizony
hét-hét polturan vették ejtelit”.” Ismét maskor Haller Janos grofot véarja Csik-foldrdl, azért
birtokara Torjara irt, hogy kiildjenek 10 veder égettbort, amibdl kitiinik, hogy szeszf6zdje
Torjén 4llt.°

Rokonanak, Apor Anna baréndnek bikkfalvi hazaban 1772-ben két palinkaf6zdje volt.
Az ,.egyik mindenestdl fogva, sisakjaval, csiijével edjiitt oda” volt.

Es ezeket az emlékeket tovabb folytathatnok, de csak egyet emlitiink még, amely azért
érdekes, mert a hires széplaki irdval, Kazinczy Ferenccel all §sszefliggésben. 1829. februar
14-¢én levél érkezett Kazinczyhoz Cserey Miklostol, amelyben szivességet kért. A levélnek ez
a része sz0 szerint igy hangzik: ,,... egy palinkaf6zé Destillatorius Apparatusra vagynam,
olyanra, mely legkevesebb faval legrovidebb 1id6 alatt, legtobb és legjobb Spiritust ad (...), de
egyszersmind olyanra, mely sokba ne keriilyen — tehat az iistok nagyok ne legyenek —, hanem
tsak akkorak, hogy egy télen 500 Posoni mérd rozsot ki fézethessek — kérlek tudakozd meg,
mibe keriilne egy olyan apparatus —, a fa edényeken kiviil, mivel elég fa edényem van. — Ha
practice succedalt volna a gézzel valo palinka f6zés —, és ha felette sokba nem keriilne, azt
leginkabb szeretném.”” Arrél nem maradt emlék, vajon utdnajart-e Kazinczy Pesten a
kististnek, de aki 6t ismeri, tudja, hogy a kérésnek valdsziniileg eleget tett.

Gabonapalinka-fézésre tobbnyire buzat, rozsot hasznaltak. Ha béven volt termés, akkor
buzat dolgoztak fel, ha nem, akkor rozsot. Egyébként a rozs palinkaf6zés céljabol tortént
felhasznalasa a 17. szazadban csaknem altalanos volt nalunk, mert a buzat inkabb lisztté
oroltek. A mar emlitett nyersanyagokon kiviil még ,,Haritskabol, Torokbuzabol, Pityokabol,
TzE€klabal s tobbféle édes gyokerekbdl, st némely borsokbol is” foztek palinkat. Ezenkiviil
még lisztbdl is, amiként a kuruckor egyik vitézi éneke mondja: ,,Maradt még amaz kasban
lisztem buzam hordoban, jo lesz égett borra”.

Azonban volt id6, kiilondsen Erdélyben, amikor nem termett elegendé gabona, s az
erdélyi fejedelmek tobb izben megtiltottak annak feldolgozasat. A tilalom azonban nem jart
kell6 eredménnyel. 1766-ban Gjra megtiltotta a Gubernium. Az akkori helyzetet élénken
megvilagitja Halmagyi Istvan naplorészlete, mely igy szol.

»-.. Erdélybe ezen esztenddbéli terméketlenség miatt a buzdnak éara 7-8 sustdkra
vékajanak felmenvén, megtilta a gubernium, hogy senkinek sert €s égettbort gabonabdl f6zni
szabad ne 1égyen. Sub poena confiscationis frumenti et ahenorum, az urak és nemesek pedig
accedaljanak sponte pro communi bono. Ezt referald a gubernium 6 felségének is, melyet 6
felsége nem csak approbalt, hanem hogy az urak és nemesek ellen az articularis poenara a
director procedaljon, megparancsolta; le is szalla a gabona ara promiscue 4-5 sustdkra. De a
sok égettbor és serfézok béjovén, hogy 6k arrdl contributiot adnak, éléseket, adajokat abbol
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keresik, praeterea sok naturdjok ahhoz késziilve, megoérdlve készen van, melynek egyéb
hasznat venni nem lehet, megengedé a gubernium, hogy azon naturdkat kifézhessék és buzan,
rozson, kukoriczan kiviil egyébbdl continudlhassak. Igy osztan nagy 16n a praevaricatio, mert
fele is a gabondnak malomporrd valt és sub praetextu, hogy nem kenyérnek vald, minden
gabonabdl széltibe fézték s az esztendd végével ismét jol felhaga az ara.”™

fme az akkori *szeszgyarosok’ harca a Guberniummal.

A pélinkaféz6é iistokrdl is hagytak némi emléket a régiek. ,Egetbor fézésre
legalkalmatosabb az hegyes tetejii és tsatornas alju sisak, melly a’ leszivargo nedvességet,
egyenesen a’ meghlitdtt tsokbe vezeti. Napkeleten, tserép sisakkal élnek, melly az egésségre
nézve sokkal jobb™.’

Sokkal részletesebb az a leirds amelyet Fabian Jozsef veresberényi 'reformata eklésia
tanitoja’ hagyott hatra.

,»A Fézoedények allanak ez id6 szerént, ollyan lapos fenekli kazanyokbol, mellyeknek
oldalai, a’ fenekétdl fogva mintegy 22 hiivelyknyire mennek fel egyenesen; itten Gsszébb
jonnek, annyira, hogy tizenegy, vagy tizenkét hiivelyk a’ szajok vagy nyilasok. Ez a’ nyilas
egynehany hiivelyknyi nyakon végezddik, melyre egy kupak jar, mely sisaknak neveztetik; e’
fellyebb fellyebb mind szélesebb, és egy ollyan siiveg format mutat, a’melynek szélesebb a’
teteje. A sisak fenekének a’ szegeletébdl egy tsd jo-ki, mely arra valo, hogy az égettbor gdzét
altal vegye, ¢és a’ kigyo-tsének odébb adja, a’melyhez is hozza vagyon alkalmaztatva. Ez a’
kigyo-ts6, hat vagy hét tekeriiletekbdl szokott allani, és egy horddban van, melynek
mindenkor tele kell lenni hideg vizzel, hogy a’ g6z6k anndl konnyebben megsiiriidhessenek.
Ezek osztan ugy folynak le, mint valamely vékony tzérna szalak, abba az edénybe, a’mely
erre rendeltetett, és ala tétetett.

Rendszerént a’ kazanyok, egész nyakokig fal koz¢ vagynak rakva és tsindlva; és tsak a’
fenekek vagyon egyenesen kitétetve a’ tiiz’ melegségének.”'”

Valéban ez a leiras jol elénk tarja a régi szeszleparlot. Most nézziik a palinkafézés
menetét:

»... @ gabonat a’mint van, vagy szaladot készitvén beldlle, malomban megdaraljak,
meleg vizzel békeverik, midén ezen malota meghtilt, j6 féle élesztovel, forrasra inditydk, és
ha mar héjagotskdkat nem hany-fel, s” pesgése megsziint, azonnal égetbor f6z6 iistbe toltvén,
gyenge tlizzel kifézik; ezen elsd tsorgatds igen gyenge, kedvetlen izzli, és szagu, azért ujra
kitisztaltatik; a’ kétszer tisztalt igen erds, legeréssebb pedig az Gigy nevezett borldng.”"!

De a gabonapalinka-f6zésr6l van nekiink Kovats Mihaly orvostol egy masik magyar
emlékiink is:

»A’ gabona v. ro’s szaladot a’ kéltéssel egyiitt a’ neveld-botskaba téltik, e’re mindég
melegebb vizet ontozgetnek, még végre forrd vizet Ontdgetvén rea, azt gy Oszszekeverik,
hogy utoljara hig péppé valik, és azt e’kor befedik. Ez a’ keverék egy nehany oraig igy all,
a’midén azonban ottanottan meg-is-kavargatjak azt; azutan a’nyi hideg, télben pedig a’nyi
langyos vizet t6ltenek a’ra, hogy ez a’ keverék tej melegségili legyen; végre e’hez jo élesztot
tesznek, hogy benne a’ forrdst segitsék, v. neveljék és ilyenkor tsendességben hagyjak az
egész keveréket. E’ben a’ keverékben kevés id0 mulva észrevehetni a’ forras kezdetét. Midén
pedig ez a’ keverék mar tobbé buborékokat nem ver-ki, megtsendesedik, €s a’ nedv felil
megtisztul; a’kor az egész keveréket Oszszekavarjak, ’s azutan a’val a’ nagy lombikot vagy
rézfazekat 2/3 résznyire megtoltik. E’kor a’ sisaktalan rézfazekat egyszerre ugy felhevitik,
hogy a’ nedv benne felforjon és azutdn a’ keveréket még egyszer 0szszekeverik, hogy a’nak
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a’ sepreje a’ rézfazek fenekéhez ne égjen. Most a’ rézfazék sisakjat felteszik ’s a’ rajta 1évo
hizakokat bemazoljék, a’ tiizet egyenlden égetik, hogy a’ letsepegés elkezdddvén, sziinteleniil
egyenlden folyjon, a’ra vigyazvan, hogy a’ nedv szakadatlanil hidegen és minden para nélkiil
menjen-altal a’ szeddbe, ¢és a’ keverék maga egészen fel-ne- emelkedjék. Ez az eldszor
letsepegd nedv (votka) még igen vizes, sét savanyutska, és kedvetlen szagu, és izli. Ezt ugy
tisztitjdk-meg a’ viztdl, hogy még egyszer felontik a’ rézfazékra, s’ mind a’dig tsepegtetik-le,
valameddig a’ papirosra tseppend nedv meggyulhat, ’s ezt a’ munkat megtisztalasnak nevezik.
Az elébb letsepegd palyinka, v. az eldpalyinka erdsebb, az utdpalyinka pedig gyengébb. Az a’
roszsz szag, ¢s kedvetlen iz, a’mely a’ ro’spalyinkan szokott lenni, onnét szarmazik, hogy v.
a’ nevelés sokaig forrott, v. a’ palyinkat, v. a’ votkat kelletinél tovabb tsepegtették-le, v. a’
letsepegtetéskor a’ hévség felettébbvald volt. Ezt a” kedvetlen izt v. roszsz szagot legjobban
lehet Ggy elvenni a’ palyinkarol, ha a’ tisztalé lombikba elégséges por faszenet tdltenek; ’s
e’vel egyiitt a’ palyinkat illendéen megtisztaljak.”"

fme egy szép, és eredeti magyarsaggal megirt recept, mely nemcsak azt mutatja be,
hogy miként féztek a régiek gabonapalinkat, hanem azt a régi elnevezésekkel hagyta az
utdkorra.

Eleink a *malata’ sz6t nem ismerték, ahelyett a *szaladot’ hasznaltak. A mai cefrézo kad
neve ‘neveld bocska’, az édes cefrét pedig ’virics’-nek hivtak. Magat a helyiséget 'neveld’-
nek mondtak. Mily kar, hogy e j6 hangzasu szavakat idegen jovevények kiszoritottak.

A gabonapalinka, bar a borpdarlattal nem versenyezhetett, kedvelt ital lett. Ezt mutatja
kiilonb6z6 neve: gurulyka vagy gorolyka, diihotke, rabasunka, kogyi, tot palinka. Ezek
szoritottak hattérbe a nemes izli borparlatot. Ezekbdl az egyszerti gabonapalinka-f6zokbdl —
hogy mai széval éljek kis listokbdl — fejlodott mindeniitt a szeszipar.

1795-ben baro Lillien Jozsef alapitott Ercsiben szeszgyarat. Lillien 1753-ban sziiletett
Szaszorszagban. Mint katona, a tdbornoki rangig vitte. Magyar lanyt vett feleségiil, Szapary
Péter grof leanyat, s vele hozomanyul kapta az ercsi-i uradalmat. Itt alapitott késObb
szeszgyarat.

Ebben az idében a Karolyi grofok is berendeztek egy szeszgyarat Megyeren.

Ugyancsak ezen idé tajt alapitott szesz- és likrgyarat Forgacs Alajos grof Ujlakon.
Gyaraban 52 fajta likort allitottak eld. Ebbdl sok jott Pest-Budara, de sok ment kiilféldre is.

1804-ben Betléren alapitottak szeszgyarat. Ennek termékeit foként az ottani izraelita
kereskeddk vasaroltak meg és adtak tovabb.

1823. oktober 28-4n Clement Glaubenwerth kapott szabadalmat szeszfézésre ¢és
likérgyartasra.

Ugyancsak 1823. szeptember 2-an nyert privilégiumot tiz évre Strausz Ferenc
Nagyhoflanyban (Sopron vm.), aki a szesz- €s likOrgyartas mellett ecetet is készitett.

1845-ben Pécsett alapitottak szesz-, likOr- és rosogliogyarat.

Azdbta persze nagyot fejlodott a szesziparunk, megvaltozott a nyersanyaga, mas lett a
berendezése. Erdemes megemliteni, hogy az uradalmi szeszgyarakat a tulajdonosok
rendszerint bérbe adtak. A bérlék, mint a régi irdsok mondjadk, nem értettek az {izem
vezetéséhez, ujitdsoktdl pedig idegenkedtek. 1821-ben példaul még alig hasznaltak
nyersanyagul burgonyat.

fgy sziiletett meg a mi szesziparunk — és nem kell pirulnunk érte.

12 Kovats id. forditasa 3. kot. pp. 61-63.



