SZATHMARY LASZLO (1880-1944):
REGI MAGYAR SZESZES ITALOK ES SZESZIPARI MUSZAVAK'

A szoveget és annak digitalizalasat ellendrizte: Gazda Istvan

Nyelvtorténetet csak akkor és csakis akkor csindlhatunk, ha a sz6 szarmazésa és fejlodése
mellett, tehat a sz6 torténete mellett, a hozzatartoz6 fogalmat is megmagyarazzuk. Az idok
folyaman ugyanis a jelentés maga is megvaltozhat. Vannak szavak, melyeknek értelme ma
egészen mas, mint volt régen. Nemcsak a szonak, hanem a jelentésnek is megvan a maga
torténete.

A magyar szeszipar mindig fejlett volt. Ezt bizonyitja az, hogy nyelviink elég gazdag
szeszipari 6si miiszavakban. Sajnos ez 6si szavak koziil néhanyat, szégyeniinkre nem tudtunk
fenntartani €s helyette idegen nemzetbdl rank erdszakolt szavakat fogadtunk el.

Sokan foglalkoznak nalunk szesziparral, mégis szomoruan latjuk, hogy irdsukban a
magyar vonatkozas nagyon szerény. Ami van tobbnyire idegen, s a hazai viszonyokra csak
raer0szakolt. E mulasztdson kivannak e sorok segiteni. Lassa mindenki, mik voltak a régi
magyar szeszesitalok €s szeszipari miiszavak.

Akovita. Acavita.* Egetett bor. Borparlat. Szarmazik a latin aqua vitae-b6l, amelyet a
magyar ember nyelvérzékének megfelelden atgyurt.

Kezdetben tiszta borparlatot jelentett és megfelelt a mai konyaknak, bar iz- és
szesztartalom tekintetében a maival nem volt egyenértékii. Késobb kiilonféle novényekkel
fiiszerezték és mézzel, majd cukorral édesitették. Igy lett likér.

Az aqua vitae sz6 eldszor az alexandriai gorog alkémistaknal tiinik fel és nem szeszt,
hanem ¢let-elixirt jelentett. Az alkohol tulajdonsagait ugyan mar régdta ismerték, de nem
ismervén a hiutds desztillacids késziiléket, nem tudtak el6allitani. Az alkoholt a 11. szdzadban
allitottak eld elsd izben Dél-Olaszorszagban. Onnét terjedt el.” Hozzank valésziniileg az
Anjouk alatt keriilt.

A régi magyar nyelvben sokszor eléfordul: ,,Hozasson egy kevés akovitat”,* | Pohar
akovitat kérvén, az megittam” — mondja Gvadanyi peleskei notariusa.

! Forras: Régi magyar szeszes italok és szeszipari miiszavak. = Altalanos Szeszipari Kozlony, 1931. No. 21-22.
pp- 2-3., No. 23-24. p. 3., 1932. No. 1-2. pp. 2-3., No. 3-4. pp. 2-3., No. 5-6. p. 2., No. 7-8. p. 2., No. 9-10.
pp- 2-3.

* Erdélyi orszaggyiilési emlékek. Szerk.: Szilagyi Sandor. 21. kot. Bp., 1898. p. 418,

3 Szathmary Laszl6: A magyarok akoritajarél. = Magyar Szesztermel®, 1930. oktober

* Recueil de dialogues royals... Az az: kiralyi beszélgetéseknek, és a beszéd kozott elé-fordulé dolognak, nem
kiilomben; frantzia példabeszédeknek, értelmes mondasoknak, és kivaltképenvald szoknak Oszveszedegetése,
melly el6tt meg-megvizsgaltatvan és megjobbittatvan, frantzia és német nyelven ki-botsattatott, mostan pedig
magyarnak helyesen hozzéa-adasaval, és az igen hasznos toldalékkal Liszkai Miklés altal megbdvittetvén,
ujonnan ki-nyomtattatott. Posonyba, 1749. p. 62.



Egy erdélyi 1699-ben kelt katonai emlékirat, a parancsnok altal elkovetett visszaélések
ligyében igy ir: ,,Az varason [Orség] is egy acavita f6z6 zsidot tart”. Az akovita sz6 eldszor a
kolozsvari szabo czéh 1678. aug. 12-én kelt rendszabalyaiban fordul el6 igy: ,,acavita”.

Az akovita a régi magyar vilagban, féként Erdélyben, a magyarok reggeli itala volt.”

Alamdzia. A régi magyar nyelvben ismeretlen. fréink honositottak meg. Szlav eredeti.
Gabonapalinka. Nem borpérlat.°

Alembik. Alombik. Szarmazik alembicusbol. A palinkaf6zé list egyik alkotorésze. A
desztillalo-iistre ugyanis egy sisak illett, amelyen at az alkoholgdz a hiitdberendezésbe ment.
Az alembik iivegbdl vagy rézbdl késziilt és ragasztdbanyaggal volt a desztillalo-iist nyakara
erdsitve, hogy a szeszbdl semmi se illanjon el. A ragasztéanyag (lutum) agyagbol, enyvbol,
lotragyabol, pelyvalevélbol allt. Mivel az alembik nagy feliileten érintkezett a levegdvel, az
alkohol jol konzervalodhatott. A lecsapodott szesz az oldalcsovon folyt ki a hiitdbe, illetve a
szeddbe.

E sz6 a magyar alkémista irodalomban is haszndalatos volt: ,,Mind ezeket az alombik
altal desztillalt gyenge tiizén” — irja Kolozsvari Cementes Janos.” Kovats Mihaly kémigjaban
pedig ezt mondja: ,,A’ pardk a’ sisakba (alembicusba, capitulumba) felmenvén az oldalt levd
tsokon jonek ki. Ez a’ sisak v. 6nos veres rézbdl v. tsupa 6nbol (tzinbdl), v. igen helyesen
kéedénybél vagyon.®

Magyar szava Kecskeméti 6tvosmesternél: , iveg sisak”.’

Asszu-szalad. Megaszalt, csirajatél megfosztott malata [nem zold malata], amelyet
malomban 6roltek meg, hogy sorfézésre alkalmazhassak.

Assziisz616bor. Asszibor."® Készitésérsl Kovats a kovetkezoket irja: ,,A’ tepett, v. majd
tsaknem szédraz szoloszemekbdl késziilt édes borokat a’ Magyarok asszuszolonek, v.
asszuszolobornak, németesen tokajinak, az Olaszok pedig a magokét Vinosecconak hivjak.”"!
E szavakbol latszik, hogy ugy készitették régen is, mint ma. A bort azonban nem fejtették le a
seprordl. ,,Magyarorszagban a’ Hegyaljan, Miskoltz talyékan, sot a Felfoldon majd mindentitt,
a’ bort se le-nem-fejtik a> seprérél, sem pedig a hordokat meg-nem kénezik.”'> Mas magyar
vidéken a bort lefejtették, mindannyiszor, ahanyszor képzodott, ,,mert azokat a borokat kell
sepron tartani, a’ melyekben olyan sok nadméztirgy [cukor] vagyon, hogy az az els6
forraskor nem valtozhat mind lélekké [szesz] a’ sokasaga miatt.”

Ez volt az oka, hogy régen a hegyaljai aszabor kdnnyen romlott.

1716-ban a bécsi udvar részére a szepesi kamaratol 31 horddcska aszubort rendeltek. A
kiildott asziibor kdzott néhdny hordé muskotaly aszisz616bol késziilt, melyhez a kamara azt a
megjegyzést flizte, hogy eredetileg jobb volt, de igy sem fognak vele szégyent vallani. 1716-
ban tehat mas sz616fajtakbol is megkisérelték az aszibor eléallitisat.'’ Szirmay Antal szerint

> Szédzadok, 1878. p. 511.

® Magyar etymologiai szotir. Lexicon critico-etimologicum linguae Hungaricae. A M. Tud. Akadémia
megbizasabdl irta: Gombocz Zoltan—Melich Janos. 1. fiiz. Bp., 1914. 61. has.

7 Herzfelder Armand Dezs6: A kolozsvéri kodex. Egy XVI-ik szazadbeli chemiai kézirat ismertetése. Bp., 1897.
p- 10.

¥ Gren Fridrik Albert Korlat: Chémia vagy természettitka. Ford.: Kovats Mihaly. 1. kot. Buda, 1807. p. 53.

? Kecskeméti W. Péter 6tvoskonyve. Bev.: Ballagi Aladar. Bp., 1884. p. 125.

19 Nyulas Ferentz: Az Erdély orszagi orvos vizeknek bontasarol kdzonségesen. 2. kot.: A Radna vidéki vasas
borvizeknek bontasarol. Kolozsvar, 1800. p. 190.

" Gren Fridrik Albert Korlat: Chémia vagy természettitka. Ford.: Kovats Mihaly. 3. kot. Buda, 1807. p. 49.

12 Kovats id. miive p. 48.
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1798-ban a kovetkezd szolofajtakbol készitették az aszabort: furmint, géhér, muskotaly,
harslevelii.'*

Sok emlék maradt feléle. Igy Rékoczi Ferenc egyik levelében ezt irja: ,,Adjon Zidosicki
lengyel urnak egy éatalag asszu sz6l6 bort”. A tokaji aszubort kiilonosen a lengyelek
kedvelték. A kereskeddink sokat exportaltak Lengyelorszagba, bar a lengyelek — mondja
Halmagyi — megcsaljadk a magyar kereskeddket: ,,ha bort visz oda, azt az arat nem adjak, amit
kérnek, igy kénytelen visszavinni a bort, vagy tovabbvinni, de akkor olyan nagy lesz a vam,
hogy pénzét beleveszti”.

Alkohol. Arab szd, amely az ,,al” és ,,kohol” szavakbol tevodott ossze. ,,Al” arab néveld,
,»kohol” valami rendkiviil finom széalloport jelent, amely pillanatszeriileg égett el. Ebben az
értelemben hasznalték az alkohol szot még a 18. szazadban is."” Paracelsus hasznalta elsének
szesz értelemben. 1789-ben Matyus Istvan igy ir réla Diaetetikdjaban: ,,egészen langba mend
Spiritussal, melly Alkoholnak is mondatik”."®

Bisople. Német eredetl szeszesital, mely vordsborbdl késziilt ,,Essentia episkopalis”-sal.
Ez a kivonat narancshéjbol, citromhéjbol, fahéjbol, szegfiiszegbol és égetett borbol Allt.
Miskolczi Gaspar 1654-ben megjelent munkdjaban igy ir rola: ,,A bischop 1étdl ugyan
megesomollsttek”.

Nélunk ebben az alakban alig készitették, de lirmos alakban annél nagyobb mértékben.
Erdekes, hogy a sz6 csak Miskolczinél olvashato, lehet, hogy 6 csinalta. A magyar koztudatba
nem ment at.

Bor. Gombocz Zoltdn megéllapitasa szerint egyike azon szavaknak, amely mar a
honfoglalé Gsok nyelvében is megvolt.'® A legrégibb emlék 1095-bél szarmazik. ,.In ketel
loca kelem vla magudi bor.”"”

Borlelke. Borlang. Borspiritus. Borszesz. Ez a johangzasu elnevezés Kovats kémidjaban
jelenik meg 1807-ben. A trianoni béke értelmében a ,,cognac” szo6t nem hasznalhatjuk. Mikor
helyette mas szot kerestek, ekkor jelent meg a hirlapokban a ’borlelke’ mint 10 alkotas.
Ugyanekkor bukkant fel Ujra a ’borlang’ kifejezés, amelyen borszesz értendd, s amely
kifejezés mar 1800-ban olvashat6 volt Nyulas Ferenc kémiai munkajaban.”

A borlangrol Nyulas ezt irja: ,,a’ legtisztabb és minden viz nélkiil sziikolkodd égettbor.
Midon tiszta, el kell néki a” meggyujtas utan minden legkisebb maradék nélkiil égni.”

14 Szirmay, Antal: Notitia historica, politica, oeconomica montium, et locorum viniferorum comitatus
Zempleniensis. Cassoviae, 1798. p. 30.

'3 Johann Hiibner — Georg Heinrich Zincke: Curieuses und Reales Natur- Kunst- Berg- Gewerck- und
Handlungs-Lexicon... Leipzig, 1746. p. 57.

A magyar nyelv torténeti-etimologiai szotara (1. kot. Bp., 1995. pp. 133—134.) szerint e kifejezés forrasa az arab
»al-kohl” kifejezés, amely a szemdldok és a szempilla festésére hasznalatos antimonit por volt. A kifejezést
kezdetben az alkémistak hasznaltak a finom por megjeldlésére. A latin ,,alcool vini”, azaz a borszesz kifejezésbodl
kertilt 4t a német szakirodalomba, s onnan a magyarba (— a szerk. megj.)

1 K. Matyus Istvan: O és 1j diaetetica. 4. kot. Pozsony, 1789. p. 252.

7" Angliai Independentismus avagy Az Ecclesiai fenyitékben, és a kuelsoe Isteni tiszteletre tartozd jo
rendtartasokban, minden Reformata Ecclesiaktol kiilondzo fejetlen labsag. Eggynehany szava hihetd, tados,
Belgiumi Doctoroknak irasokbul, roevideden oeszve szedegettetett, es Magyar nyelven ki bocsatatott
Miskolc[z]i C. Gaspar altal. Ultrajectumban Nyomtattatott Vasberg Janos altal. M.DC.LIV. Esztenddben. p. 97.
'8 Magyar etymologiai szotar. Lexicon critico-etimologicum linguae Hungaricae. A M. Tud. Akadémia
megbizasabdl irta: Gombocz Zoltan—Melich Janos. 3. fiiz. Bp., 1914. 473-475. has.

1 Szamota Istvan — Zolnai Gyula: Magyar oklevél-szotar. Bp., 1902—1906. 83. has.

% Nyulas Ferentz: Az Erdély orszagi orvos vizeknek bontasarol kozonségesen. 1. kot. Kolozsvar, 1800. p. 102.



Dercsényi *Tokaji borok’ c. 1796-ban megjelent munkajaban a borszesz helyett a
borspiritus szot hasznalja.”! E sz6 késébb is hasznalatban maradt, mert Fabian munkajaban
szintén olvashat6.*>

Ezen tehat nem borparlatot értettek, hanem magét az alkoholt, amelyet legtobb esetben
gabonabol foztek, mert 1820-ig nalunk burgonyat szeszfézésre alig alkalmaztak.

Borovicska. Ezt a szeszesitalt Gvadanyi 1795-ben megjelent munkajiban emliti.”
Gabonapalinkabol és borokabol készitették. Az Osszetort bordkara palinkat ontdttek és
huzamosan ideig melegités nélkiil aztattak. Kétféle modja van a borovicska-készitésnek, az
egyik a trencséni, a masik a szepesi eljaras. A trencséninél a borokat Osszezizzak, vizzel
keverik ¢és erjesztik. Mivel cukrot tartalmaz, kierjed. Azutan kisiiston leparoljak. A szepesinél
burgonyacefrébe dobjak a bordkat, s ezzel erjesztik, majd desztillaljak.

A borokaval a magyar nyelvben eldszor az 1570 és 1614 kozotti idészakban
talalkozunk.”* Libavius 1595-ben emliti, hogy a bordka erjesztheté és abbol alkohol
desztilldlhato.”

Boza. Béza ser.”® Kolesbol késziilt Gsrégi sor. Olah Miklos esztergomi érsek jegyezte fel
a kunokrol, akik belgradi utjan elkisérték, hogy pihenéskor kolesbdl sort féztek. Emliti a
Jordanszky-codex (1516-1519) ,kynyereth nem ettetek, borth és bozath nem ijttatok™.
Comenius ezt irja: ,,Tornec vala darabos késa liikdvel az szaraz malomban és 1észen vala dara
¢s lisztkasa boza”. Ez egyuttal megmondja, miként késziilt ez az ital.

A kolest Osszetorték, szétfozték, majd erjesztették. Kordos Gaspar orvos tobbszor is
emliti leveleiben 1514 t4jan. Krdmer Janos, aki mint katonaorvos a 18. szazad elején hosszabb
ideig Magyarorszagon szolgalt, emliti, hogy a boza vizelethajto volt.”’

A boza ize, mint utélag megallapithatd, savanykas volt. Erjedésénél valdsziniileg nem
csak az élesztd jatszott szerepet, hanem a tejsav-baktérium is. A krimi tatarok, tovabba a
torokok és bolgarok azota is féznek kolesbol bozat.

Konyoki A. elemzése szerint a bdézaban talalhatd: 1,75 % alkohol, 9,93 % szaraz
maradék, 0,84 % tejsav €s 0,22 % hamu is. Tehat kis alkoholtartalmu, savanyu ital volt.?®

Csiger. Tsiigor. Tséger. Csiigor. Chyger. Cziger. Gombocz Z. megallapitasa szerint 6si
magyar sz0, amely a honfoglalas el6tti magyar nyelvben megtalalhatdo volt. Régente
altalanosabb értelemben hasznaltak, mert gylimolcsbort jelentett, melyrél Gergelyffy a
kovetkezOképpen ir: ,,a megy, cseresznye, egres, malna nem valok gyiimolcsbor készitésére.
Az igazi csiger almabol és kortébdl késziil. Legjobb a fanyar alma. Ugy készitették, hogy az
almat par hétre a szabad levegdn rakasba hanytdk. Azutdn szétzuztdk és fasajtoban szalma

"o

kozott kisajtoltak. A mustot horddba sziirték, ahol elerjedt. A seprérdl tobbszor lefejtették. Ha

! Dercsényi Janos: A tokaji bornak termesztésérdl, sziirésérél és forrasarol. Magyaral O. F. G. P. P. altal. A fold
természeti tulajdonsagait kimagyarazo toldalékkal. Kassan, 1796. p. 9.

V. 6.: Chaptal J. A.: A boroknak termesztésekrél, készitésekrél és eltartasokrol valo értekezés, mellyet frantzia
nyelven irt nem régiben ..., most pedig magyarra forditott N. Fabian Jozsef. Egy toldalékkal a Nagy-Somlyo
hegyérdl és borarol, Gombas Janos. Veszprémben, 1805.

» Gvadanyi Josef: Unalmas érakban vagy-is a téli hoszsza estvéken valo id6toltés. A mellyet a versekben
gyonyorkodoknek kedvekért, kiadott grof — —. Pozsonyban, 1795. p. 100.

* Magyar etymologiai szétar. Lexicon critico-etimologicum linguae Hungaricae. A M. Tud. Akadémia
megbizasabdl irta: Gombocz Zoltan—Melich Janos. 4. fiiz. Bp., 1915. 486. has.

25 Libavius: Alchemia. Frankfurt, 1597. II. cap. p. 26, 338.

%6 Csaholczi Pap Janos — Bihari Ferenc (transl.): Index vocabulorum. Albae Juliae [Gyulafehérvar], MDCXLVII
(typ. principis) per Martinum Major Coronensem. p. 25.

7 Magyary-Kossa: Magyar orvosi emlékek. 1. két. Bp., 1929. p. 186, 239.

* Zeitschrift fiir Nahrungs Unter, 1893. No. 7. p. 35.



nem volt elég izletes, mazsolaval vagy nadmézzel édesitették, sot fliszerezték. Ha savanyu
volt, tiszta buzat f6zvén és zatskoba tévén, hidegen belé eresztették.””

A sajtoban maradt torkoly vizzel ledntve és Gjra kisajtolva még mindig kellemes italt
adott a ,,tselédség” szamara. Cserei mondja, hogy ,,ott ittam olyan csiigort, a j6 borhoz szokott
urak sem ismerték meg, hogy csiigdr volna, olyan édes, csip6s vala”.*’ E szavak is azt sejtetik,
hogy gyiimdlcsborrol van szo.

Az 1586-ban felvett bazini vér leltaraba egy hordé csiger is szerepelt.’’ Evvel a széval
elséként 1549-ben talalkozunk.™

A sz0616torkolybdl késziilt bort is legtobbszor csigérnek nevezték, bar a 16re szot
hasznaltak ra. Az Orszagos Levéltarban 1évé egyik 1598-as aktaban leltiink a ’torkdlybor’
szora,” amely bizonyitja, hogy a csiger nem volt vele azonos ital.

Duzzado vagy korse-ser. ,,Végy egy ittzés korsot, forrd vizzel forrazd ki, azutan hideg
vizzel oblitsd ki. Midon mar tiszta és jol kicsorgatodott, vess azon korsoba egy késhegynyi
czukrot és egy késhegynyi tisztitott borkovet, jo friss duplaserrel toltsd meg, puha dugoval jol
fojtsd le, ’s a’ dugdjaval lefelé forditva asd le a’ pinczében szaraz homokba; hadd alljon igy
harom hetekig, ekkor ihatod.”** Lasd még: habzo ser.

Diihétke. Gabonapalinka, amely legkorabban az erdélyi orszaggytlés 1697-i
hatarozataiban fordul eld. ,,A szdl6hegyek 1évén az hazénak egyik kivaltképpen vald
thesaurusa, melyb6l mind a nemességnek, mind a szegénységnek lehetett valami kevés
proventusa, mellyet nem kevéssé impedidlt a gabonabul, sz6l6 malatabol és egyéb akarmi
eszkdzokbél késziteni szokott dithdtkének minden helyeken valé szabatos fozése.”™

Ebbdl a szavakbol megallapithatd, hogy a diihotke gabonapalinka volt, bar
sz616torkolybl késziilt palinkat is értettek alatta.*® Lasd: Gorolyka.

Ecet. A sz6 eloszor a 15. szazadban tinik fel a Bécsi-codexben. Sokszor elofordul az
Orszagos Levéltarban 1évé Nadasdy-okmanyok kozott, igy 1544-ben ,,Tok kosondban vittem
3 pint ecetet”. 1545-ben ,,ecetet kosondnak”, 1553-ban ,,Thysztha eczeth torkel nekyl”, 1566-
ban ,,Eczét agy egy hordoval” stb.*’

Egettbor. Eredetileg tiszta borparlat, de kés6bb minden maés anyagbol: gabonabol,
seprobdl, torkolybdl késziilt palinka égett bor volt, sdt tiszta borszeszre is vonatkoztattak. Igen
régi eredetli, mert személynevekben is megtalaljuk: a veszprémi kdptalan levéltaraban 1524-
ben eléfordul egy ,,Borégeté Tamas™ nevii egyén (Thoma Boregethew).

Az Orszagos Levéltar Nadasdy-okmanyaiban sokszor olvashatunk ilyesmit: ,,Vottem
eget borhoz két oreg réz korsot csovest” (1544), vagy: ,,Vagyon eget bor harom uj szélnyi
hijan telje” (1597).

Egettborhdz. Palinkaféz6hidz. Ez az elnevezés megtaldlhatd a Szebenben 1629-ben
megjelent 'Nomenec. Seu dictionarium Latino germanicum’-ban, de eléfordul levéltari
anyagokban is.”®

¥ Gergelyffi Andras: Technologia, vagyis a’ mesterségek és némelly alkotméanyok rovid leirasa. Pozsony, 1809.
p. 62.

*% Nagyajtai Cserei Mihaly Historiaja. Kiad. Kazinczy Gébor. Pest, 1852. 237. has.

! Radvéanszky Béla: Magyar csaladélet és haztartas. 2. kot. Bp., 1879. p. 64.

32 Szamota Istvan — Zolnai Gyula: Magyar oklevél-szotar. Bp., 1902—1906. 127. has.
33 Urbar. et Conscript. 36/34.

* Fay Andrés: Hasznos hazi jegyzetek. Pest, 1826. p. 47.

3 Erdélyi orszaggyiilési emlékek. Szerk.: Szilagyi Sandor. 21. két. Bp., 1898. p. 290.
36 Szathmary: A régi magyar vilag gabonapalinkajarol.

37 Szathmary: A magyar ecetipar multjabol.

*#V. 6. pl. Orszagos Levéltar, Urbar. et Conscript. 101/3.



Egettborfozd iist. A desztillacios késziiléket eleink sokszor koriilirassal fejezték ki. fgy
1597-ben ,,Bor egetw resz fazek”,” 1609-ben Tatay Istvan hagyatéki leltaraban ez all:
,borégetd vasfazék, egyéb szerszdmaval”, vagy 1667-ben Torok Ferencné leltaraban ,,egy bor
égetni valo rézesdves sajtar”.** A gonci sorfézében — mint az 1671-i dsszeiras mutatja — allt
,.palinkaf6z8 két rézfazék”.*!

Természetesen ismerték a desztillalas szot is: Kolozsvari Cementes Janos kézirataban
sokszor elﬁi}fordul.42 A palinkafézé-mestert *égettborfézd’-nek nevezték, ahogy ez Barotzinal
olvashato.

Eleszt6 kdd. Fabol késziilt kad. A lehiitott édes cefrét ebben keverték dssze élesztével és
itt erjesztették. Régi magyar elnevezés. Keczer Andras tokaji sorfézdjében, mint azt az 1687-
es évi 0sszeiras mutatja, ,,0t ¢leszto-kad” ale.*

Eszrevehetetlen forrds. Az Gjbornél fellépd utderjedés. Kovats Mihaly és Varga Marton
nagyvaradi tanar munkéjaban fordul el6.*

Fahéjviz. Szeszes ital. Fahéjjal fiiszerezett édes palinka, amely kedvelt reggeli ital volt,
kiilondsen Erdélyben. Sok emlékiink maradt rola. Thurzé Gyorgy nejéhez intézett levelében
példaul ezt irja: ,,Banffi uram azon kér, hogy égess fahé vizet minnél erdsb lehet én is kérlek
vetess fahé vizet”.*® | Tegnap és egy siiveg nadmézet koleson kértem & felsége szamara
fahéjviz készitésére.”*’

Bar ez a két emlék eléggé megvilagitja a fahéjviz készitését, mégis kiegészitjiik az
Oesterreichische Provincial Pharmacopoe 1795-bdl szarmazo adataval, mely szerint a fahéjviz
1/2 font durvara tort fahéjbol, 1 font magas foka alkoholbdl és 5 font vizbdl késziilt. Ebben
azott a fahéj 24 6ran at, azutan lesziirték.*™® Sok esetben mazsolaval vagy cukorral édesitették.
A fahéjviz az alkalmazott alkohol erdsségétdl és mennyiségétol fliggott.

Készitésével kiilondsen a gyongydsiek €s a brassoiak tlintek ki. Bar a varosokban nagy
mennyiségben készitették, s igy vasarolhatd volt, fonemesi lakokban hézilag allitottak eld.
Erre utal a nemesség nagy mennyiségli fahéjfogyasztasa.

Megjegyezziik, hogy fahéjvizet alkohol nélkiil is készitettek. Ilyen recept talalhatd a
gyodgyszerkonyvben® és Fay Andras, *Hasznos hazi jegyzetek® cimii konyvében.™

Hasonl6 modon készitettek szerecsenviragbol, szegfliszegbdl, kalmuszgyokérbdl,
meliszafiib6l és mas névényi részekbdl, de ezeknek elsdsorban gydgyaszati jelentdségiik volt.

Fehér ser. A régiek egyik sorfajtaja. E sor eldallitasdhoz a zold malatat nem flitott
helyiségben szaritottak, hanem szabad levegdn. Azt mondtak, hogy ebben az esetben nem
képzddik benne ’oleum empyreumaticum’, a sor tehat egészségesebb marad. Azt hitték

¥ Orszagos Levéltar. Urb. et Cons. 101/3.

% Radvéanszky Béla: Magyar csaladélet és haztartas. 2. kot. Bp., 1879. p. 137, 347.

*! Takats Sandor: Rajzok a torok vilagbol. 2. kot. Bp., 1915. p. 421.

> Magyar Aranyolvasztok Konyve. Az erdélyi és nagybanyai banyészatra, az aranyolvasztisra vonatkozo
foljegyzések, utasitasok. (1570-1699). OSzK Kézirattar. Oct. Hung. 484.

# M. L. de Beaumont: A mostani Adeptus vagyis a szabad kdmivesek valosagos titka. Ford.: Baréczi Sandor.
Bécs, 1810. p. 202.

* Takats Sandor: Rajzok a torok vilagbol. 2. kot. Bp., 1915. p. 412.

* Kovits id. forditasa 3. kot. p. 84.; Varga Marton: A’ Gydnydrii természet’ tudomanya... Nagyvarad, 1808. p.
369.

%6 Bethlenfalvi Thurzo Gyérgy levelei nejéhez. Kiad.: Zichi Edmund. 1. két. Bp., 1876. p. 94.

" Magyar Térténelmi Tar, 3 (1857) p. 387.

* Qesterreichische Provincial Pharmacopoe. Wien, 1795. p. 58.

¥ Qesterreichische Provincial Pharmacopoe. Wien, 1795. p. 57.

%0 Fay Andras: Hasznos hazi jegyzetek. Pest, 1826. p. 130.



ugyanis, hogy mesterséges szaritasnal kozmas olajok is képz6dnek a malataban.”® A fehér sort
gyengén komloztak.”

Ficko. Tobb jelentése volt. 1. fgy hivtdk a siliny min8ségli ritka sort, melyet
toltogetésre nem volt szabad felhasznélni. 2. Kupa, amellyel a taposokadbol kifolyd mustot
meritették at hordokba.>

Fives bor. Flszerekkel, novényi alkotorészekkel izesitett és cukorral édesitett bor.
Osszetételében kozeledik a magyar iirmdshoz. Jobbara gyodgyborok voltak. Melius, Beythe,
Lippay, Csap6 ndvénytani munkaikban szamos ndvényrdl emlékeznek meg, amelyek fiives
borok készitésére voltak alkalmasak.>*

Fozelék ser. Egyszeri alkalommal f6z6tt sor. A 1évai uradalom 1719-ben szabalyozta a

sorfézés menetét, eszerint: ,,egy fozelék serre 21 1/2 pozsonyi méré arpa jart”.>

Fojtott bor. Készitését Fabian a kovetkezOképpen irja le: ,,Megnyomjak tudniillik és
kiprésolik a’ szolofejeket, és megsziirik a’ mustot, minekel6tte forrashoz kezdene. Azutdn
megtoltik vele a’ hordot mintegy negyed részig; elégetnek felette egynehany szal anslogot;
lefojtjak a’ hordot, és mind addig hengergetik elobb tovabb jo erdssen, mig felnyittatvan, nem
j6 beldle tobbé semmi levegd is. Ekkor ismét mustot toltenek bele, és tgy tselekszenek a’mint
fellyebb mondank, mind addig, mig nem egészen tele lesz a’ hord6. Ez a’ must soha se forr
meg: azért is fojtott bornak hiviak. Edeses ize van, ers kénkd szaga, és mas fehér borok kozé
elegyitik. Tudniillik, két harom butelldval toltenek egy hordoba, és ez az elegyités az
anslogolast potollya ki.”

E bort tehat kozvetleniil nem fogyasztottak, erds kén-dioxid tartalma miatt veszedelmes
is lett volna.

Forras. Erjedés. A régiek megkiilonboztettek: boros forrast, szeszes forrast, ecetes
forrast, rothadt forrast. Kovats a foerjedést sziszegé forrasnak mondja.”’

Frantz égetett bor. Konyak. Dercsényi, Kazinczy veje, 1796-ban f6z6tt maganak Frantz
¢getett bort. Ezzel a névvel taldlkozunk utobb Kovats kémiaban igy ,Frantzia égettbor”,
(Spiritus vini gallici).”® Ugy latszik szokas volt ,,Frantz égetett bor -ral a bort javitani, mert
Dercsényi ezt mondja: ,,De a’ felol megvagyok gyozettetve, hogy a’ Frantz égett bornak,
virdgos ¢és nyulds borral valé megelegyitése, igen artalmas. Mivel az illyen bor osztan, semmi
nemegy¢éb, hanem valami megvakittatott, és allortzas égettbor.” A szerzd tudja, hogy a
,Frantz égett bor” vilagos sargasbarna szinét a tolgyfahordotél nyeri.”

A ,Frantz égetett bor’-t a holland, angol, német kereskedok az 1780-as években a
rozspalinkatol ugy kiilonboztették meg, hogy titkos sarga folyadékot cseppentettek a szeszes
italhoz. A ,Frantz égetett bor” égkék szinezddést vett fel, a rozspalinka sarga lett. A titkos
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folyadék, a ,liquor terrae martis solaris”, valosziniileg ferri-szulfat volt, amely a kozmas
olajok kiillonnemiisége miatt festett.

Gorolyka. Gurulyka. Gabonapalinka (Crematum). Készitésével nalunk a 14. szazadban
foglalkoztak. Ezt a palinkat buza-, rozs-, arpa-, s6t zabmalatabol is fézték. Mivel készitéséhez
sok gabonat hasznaltak fel, Erdélyben — inségesebb esztendékben — nemegyszer betiltottak,
igy az 1678., 1695., 1697., 1766. stb. években.®!

Készitése a kovetkezd volt: ,,... a’ gabonat a’mint van, vagy szaladot készitvén beldlle,
malomban megdaraljadk, meleg vizzel békeverik, midén ezen malota meghtlt, j6 féle
¢lesztovel, forrasra inditydk, és ha mar hojagotskdkat nem hany-fel, s’ pesgése megsziint,
azonnal égetbor f6z4 iistbe toltvén, gyenge tlizzel kifdzik; ezen elsd tsorgatis igen gyenge,
kedvetlen izzli, és szagu, azért ujra kitisztaltatik; a’ kétszer tisztalt igen erds, legerdssebb
pedig az ugy nevezett borling.”*

Glauber 1648-ban nagy hatarozottsaggal ir arrol, hogy a gabonéabdl, gyiimdlcsokbol
miként lehet szeszt f0zni. Lasd: Diihotke.

Gugyi. Kogyi. A szilvoriumot a nép Erdélyben régota igy nevezte. Lasd: Szilvorium.

Habzobor. Fabian az 1805-ben, majd 1814-ben megjelent munkéjaban igy adja meg:
,Ollyan bor, melly minekel6tt egészszen kiforrana butelldkra toltetédik €s azokban sziintelen
valé habzasba vagy forrasba van”.* Gyengébb minéségii pezsgd.

Habozo ser. ,Habzo ser pedig ugy 1észen, ha az éledésben 1évo sert; erds liveg vagy ko
edényekbe toltik, fliszereket, fa héjjat, szegfiit, ’s mas hasonlokat advan hozza, keményen
bédugjak, és hideg pintzében tartyak; az illyen ser, hozza férkezvén a’ szabad levegd, hirtelen
felforrad, és majd tsupa habba valik”.**

Icsar. Régi magyar sz6. Gombocz Zoltan megallapitasa szerint, mar a honfoglalas eldtti
magyar nyelvben megvolt.”> Szinnyei tajszotara szerint 16rét és csigért jelent.®® Tekintettel
arra, hogy a torkoly német szarmazasu szo, a bort pedig mar a honfoglalas eldtt ismertiik, az
icsar eredetileg torkolyt jelenthetett. Ha a bort ismertiik, a torkolyt is ismerniink kellett.

Jegel-sor. A jégel sz a négely szobol szarmazik, jelentése: kis hordd. Hertnek 1643-as
urbariuma tobbszor hasznalja a jégel szot. Igy: ,,Mikor maga szdmara foz is [ti. sort] minden
f6z¢ésbdl az Ur szamara tartozik egy ieghell sert adni”. A Nemzeti Konyvtarban 1évd kéziraton
ez all: ,,Egész f6z6sb6l egy jégel sere, malatanak harmada™.®’ Jégel-sor tehat kis hordocska
sort jelentett.

Kastélyos bor. Halvany veres un. schiller bor. Elsé izben 1551-ben jelenik meg, az
Orszagos Levéltarban 1évé Nadasdy aktékon, igy: ,,ezek mind kastel és elweg borok”.

Kigyocso. A palinkat6z6 hiitdjében spirdlisan futd csé. ,,E nalunk egyenes szokott
tobbnyire lenni, de masutt sok tekeriiletekbdl all, hogy a’ palinka mennél hosszabb uton
menvén altal, annal tokéletesebb legyen.”

Komlo porzolo. A csejtei var 17. szazadbeli inventdriumaban ez van feljegyezve: ,,van
egy rézfazék komlot porzolni valdé”. A sor komlozasa régente ugy folyt le, hogy a komlot

o1 Szathmary Laszl6: A régi magyar vilag gabonapalinkajarél. = Altalanos Szeszipari Kozlony. 1930. No. 9-10.
pp- 2-3.
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kifézték és a fozetet ontotték a sorléhez. Még 1807-ben is ez volt az eljaras, mert Kovats ezt
irja ,,E” meglévén, ezt a’ tisztara fott édes vizet, v. viritset a serf6z0 istbdl kieresztik a’ hiives
helyen 16v6 nagy hiité-kadba, és ugyan a’kor komld fStt-vizét elegyitenek a’hoz”.®® A
rézfazékban tehat kifézték a komlot, s a kifézést porzolasnak nevezték. Ezzel valosziniileg a
lupulin finom eloszlatasara céloztak. A komlélét komlosztir6kason sziirték.

A komld, amely egy régi magyar novény, elsé izben 1095-ben tiinik fel a pannonhalmi
apatsag levéltaraban 16v6 okmanyon, igy: ,.Qumlouozon” (Komloaszo, Komlovolgy).”
Ezutan ismételten sokszor fordul eld.

b

Kolté botska. A sor készitésénél hasznalt kdd. Ahogyan Kovats mondja: ,,...a
magvakat [gabona] a’ koltd botskaba tdltik, azutan redjok hideg vizet ontenek, de a’ meleg
idében ezt a’ vizet rajtok gyakorta valtoztatjak, e’ben a’ vizben azokat mind a’dig aztatjak,
valameddig eléggé meg-nem-lagyulnak™.”® A kad tehat megfelelt a mai aztato-kadnak.

Lecsepego vagy eldpalinka. A gabonapalinka azon része, amely a desztillal6iistbol
elsdként folyt ki. E termék tehat alkoholban gazdagabb volt.

Lore. Torkolybol késziilt bor. Eleink megkiilonboztettek *eld 16ré’-t, *maslas 16ré’-t és
“harmadlés 16ré’-t. Thokoly Imre fejedelem 1684-ben, uradalmait rendbe hozando, utasitast
adott ki gazdatisztjeinek, amelyben ez all: ,,Minden két hordo bor utan jé eldlére konnyen
Iészen egy horddval. Maslés 16re is egy hordoval, harmadlés 16re pedig, harom hordo utan
tudatik egy hordoval”. Ez utdbbit a jobbagysag kapta.”!

Eleink kitapostak a sz6lobol a mustot és tokéletleniil kisajtoltdk. A visszamaradd
torkoly tehat tekintélyes mennyiségli cukrot tartalmazott. Vizzel ledntve a cukor részben
kioldddott és megerjedt, s adta az ’eld 16rét’, amely egy kellemes izl ital lehetett. Gyengébb
volt a *maslas l6re’ és a "harmadlas 16re’. Hogy ez utébbi nem lehetett valami kitling, arrél az
alabbi emlék gyéz meg: ,,Esznek szegin ifjak fagyos étket, raja innyok adnak biidos
18réket”.”

Hogy a Idre és csiger nem mindeniitt volt azonos ital, mutatjak a kovetkez6 szavak: ,,Ha
bort nem &d, hiszen ad 16rét, csigert avagy sert”.”” Bizonyos, hogy csiger a régieknél

gyiimolcsbort €s torkdlybort egyarant jelentett. Lasd: Csiger.

Martz. Martz-sor. Marc. Marciusi sor. Korai, barna, édesebb izli sor, amelynél a malata
er6sen volt porkolve. A Thokdly Imre szomolnoki javairdl felvett jegyzékben ez All:
,Marcznak valé 287 szombati icces hordo 40 darab”.”*

Komarom varosa a 16. szdzadban megtiltotta, hogy az osztrak katonasag részére a
Dunan leszallitott sort és marcot a varos lakoi aruljak. Igy védte meg a varosi tanacs
polgarainak érdekét.

A sérosi var serf6zdje 1591-ben 20 hordd marcot is készitett, melynek ara hordonként 5
frt volt.

Készitésérdl felvilagositast adnak a kovetkezd sorok: ,,a Martziusi vagy veres sernek
fézésekor, egy 6tod részszel tobb pergeltt arpat és komlot is masfél annyit kell venni”.”
Készitéséhez tehat sok porkolt malatat hasznaltak.

A legjobb mindségii marcot Besztercebanyan fézték.”®
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Maslas. ,,A maslas bort, melly kevésbbé édes ugyan, de nagyon erés, és kellemes igy
csindljak: azt a torkolyt, mellybdl az édes levet ki is sajtoltdk, kddba hanyjak, 6t putton
torkolyre egy hordo mustot toltenek, Osszekevergetik, 24 6ra mulva megsziirik, a torkolyt
zsdkban meggyurjak, ismét megsajtoljak, levét az eldbbi sziiredékhez oOntik: masodik az,
midon az iivegekbe huzott négy éves assubornak seprejére jo asztali o-bort tdltenek,
sszekeverik. Mihelyst megtisztult, hasznalhat6, nagyon tiizes és jo zamatu bor.””’

Eszerint az asziszemekbdl késziilt torkolyre kell raonteni a kdzonséges modon
eldallitott mustot, hogy az a még benne maradt cukrot és zamatanyagokat kivonja. De az
aszuborok seprdjére ontott asztali bor is leiilepedés utan maslast adott.

Méhser. Mézser. Mézesser. Méser. A méhserf6zés nalunk mar Szent Istvan idejében
altalanos volt. 1211-ben mar taldlkozunk e megnevezéssel. A domosi prépostsagnak, amelyet
Almos herceg alapitott, a jobbagyok évenként 175 cseber méhsert tartoztak beszolgaltatni.”
Az Arpadok alatt Baranyaban Mara kozségben laktak a kiralyi méhserféz6k. A pannonhalmi
apatsag is be volt rendezve méhser készitésre.” De kedvelt ital volt a méhser késébb is, mert
tudjuk, hogy 1. Apafi Mihdly pincéjében 12 hordé méhser allott.

Készitése a melegebb iddben a kovetkezdképpen tortént: a mézet 3—8-szor annyi vizzel
felhigitottak, és lasst tiiznél addig fozték, amig megtisztult. A képzodott habot leszedték.
Ekkor a tiszta mézoldatot horddba ontotték, ahol csakhamar erjedni kezdett. Hogy izletesebbé
tegy€k, zacskoba fahéjat, szerecsendiot, szegfiiszeget vagy mas fliszert tettek, s hosszabb
ideig aztattdk a mézoldatban. Az erjedés 8—10 napig tartott. Ekkor mas horddba fejték és
pihentették. Minél hosszabb ideig allt, annal jobb izii lett.

A méhser tehat nem hasonlitott sem a sorhoz, sem a palinkdhoz. Magasabb
alkoholtartalma és a benne oldott fliszeres anyagok miatt nem lehetett kellemetlen iz{i.

A legjobb min&ségli méhser 1772-ben a 1csei volt.™

Meézecet. A régiek a méz készitésénél hasznalatos edényeket megmostak, s ezt az édes
vizet dolgoztak fel ecetre, ugy, hogy felforraltdk, azutan lehiitotték s néha melegen ecetaggyal
oltottdk be. Ecetagyul hasznaltak tobbek kozott a savanyu kovéasznak és borkdnek a
keverékét.™!

Mézpdlyinka. Ezt az italt Kovats Chémiajaban emliti.** A méhserbél desztillalt palinka
nem lehetett elterjedt ital.

Nevelo botska. Megfelel a mai cefrézokadnak. Ebben keverték el a megdaralt malatat
forr6 vizzel, hogy elcukrositsak. ,,Ezt a szaladot azutan neveld-botskéaba toltik, elészor egy
kevés hideg vizzel Ossze keverik, a’-nak utdna pedig a’ serf6zo lstben 1évd forro vizzel
megforrdzzak, és végre ¢’vel ligyesen és egyenlSen keményen dsszekeverik”.™

Nyirfaviz. Nyirfalé. Savanykas izli, kis alkoholtartalmu ital, amelyet a nyirfa
megcsapolasakor kicsepegd vizbdl készitettek. Egyes kozségek sokat foglalkoztak vele, igy
Szentgal kozség, Veszprém mellett. A vizet marcius havaban gytjtotték. A fan ujjnyi
vastagsagu rést vagtak baltaval, amin a nyirfaviz stirti cseppekben kifolyt, és ezt felfogtak.

6 V. 6. Michael Klein: Sammlung merkwiirdigster Naturseltenheiten des Konigreichs Ungarn. Pressburg,
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p- 22.

"8 Kéroly Janos: Fejér varmegye torténete. Székesfehérvar, 1. kot. 1896. p. 505.

7 Karolyi id. miive 1. két. p. 527.

% Michael Klein: Sammlung merkwiirdigster Naturseltenheiten des Konigreichs Ungarn. Pressburg, Leipzig,
1778. p. 111.

8! Fay Andras: Hasznos hazi jegyzetek. Pest, 1826. p. 32.

%2 Kovats id. forditasa 3. kot. p. 61.

¥ Uo. p. 58.



Ezutan hordokba gytijtotték, ahol pezsgés mellett megerjedt. (Egy példa: 1826-ban Szentgal
kozség 4 lakoja 12 ako nyirfavizet gylijtott az ottani nyirfaerdében.) Esztendénként 60—70
akét készitettek.*

A nyirfavizet kitlind gyogyszernek tartottdk, amely a vért tisztitja, és az emésztést
eldsegiti, a szomjat oltja, a testet feliiditi. Borral keverve fogyasztottak. ,,De én — mondja
Csorba Jozsef féorvos 1829-ben — ezt nem javallom, mert megposhad, megsavanyodik, sem
nem viz, sem nem bor.”*® Kériilbeliil 1% cukrot tartalmazott.

Palinka. Palyinka. E kifejezésen mindenféle szeszes ital értendd, tehat mindig
gyljtonév volt. Beldle szarmazik a ’palinkaf6z0-haz’. Esterhdzy Antal grof kuruc generalis
tabori konyvében 1706—1709 ezt irja: ,,de majd elrontd vala Esterhdzy Daniel uram minden
dolgaimat a maga palinkazo manirjaval”.*® El6fordul egy korabbi irason is, 1674-ben."’

Rabasunka. Gabonapalinka. Lasd: gorolyka.

Rakie. Gytimoélcspalinka, foként szilvapalinka. Born Ignac lovag, amikor Erdélyben jart,
latta miként készitik az erdélyi olahok.*® Valosziniileg a trok rakis szobol ered, elvégre torok
ital.

Rapé bor. (Vin rape). Fabian 1805-ben és 1814-ben megjelent munkajaban igy ir rdla:
,,Ollyan bor neve, melly az 6-bornak az asszu sz6lore valé toltése altal csinaltatik”.® Megfelel
tehat a magyar aszabornak.

Rheunisi égett bor. Rhenusi égett bor. Borral elegyes borseprébdl késziilt palinka. A
borral higitott seprébe cukrot tettek, azt kiterjesztették és desztillaltak. Lasd: Sepropalinka.

Rozsliszt. Rosolis. Rosoglio. Gabonapalinkabol késziilt fiiszeres, édes izt likor. ,,A’
Rosolisok, égetborban hoszason azzott, tobb féle fliszerekrdl, letsorgattnak, vizzel
felelegyitettnek, és nadmézzel megédesitettnek” mondja Gergelyffi.”

A fliszerek ezek voltak: bordka, kardammonium, anizs, komény, kalmuszgyokér,
violagyokér, zsalya, lirdm, fodormenta, méhfii, citromhéj, narancshéj. Néha alkannagyokérrel,
afonyalével pirosra, orleannal, safrannyal sargara festették. Edesitették mézzel, nadmézzel
vagy cukorral.

Készitése kétféle modon tortént: hideg Gton vagy desztillalassal.”!

Igen kedvelt ital volt, amelyet nemcsak hazilag, hanem gyarilag is készitettek. A 17-19.
sz4dzadban szamos rozsolis gyar alakult Magyarorszagon.

A sz6 ’ros’ és ’solis’ szavakbol tevodott Ossze (harmat, nap). Mar a Pépai-Pariz
szotarban is elfordul.”

Sampanyer. Sampenyer. Campdaniai bor. Champagniai bor. Err6l a borrél Dercsényi a
kovetkezOket irja: ,Ide tartoznak, az gy neveztetett Sampanyernek, tzukorral és friss

V. 6. a Hasznos Mulatsagok, 1829-es évfolyaméval.

% Csorba Jozsef: Hygiastika. Pest, 1829. p. 165.

% Szazadok, 1903. p. 546.
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szotar. Szerk.: Szarvas Gabor és Simonyi Zsigmond. 2. két. Bp., 1891. 1470. has.



malosaval felforraltt, ¢s jol lefozott mustya, mellyet a’ rendes mustba, hogy azzal egyiitt
forjon ki, szoktak télteni”.”*

A régiek tehat a pezsg6t masként készitették. Fay részletesen le is irja munkajaban:
kicsi, er6sen megvasalt hordoba, sziirt fehér mustot ontdttek. A hordd szajat ledugaszoltak,
olyan dugodval, mely at volt farva. A fart lyukon at egy nadszalat dugtak, hogy forrhasson.
Februarban egy akds hordot kimostak, borkovet és cukrot tettek bele, s erre bocsatottdk a
megerjedt bor tisztajat. Augusztusban palackokba fejték, amelybe cukorport tettek. A
palackokat ledugaszoltdk, drottal lezartdk és viasszal bekenték. A palackokat homokba
allitottak nyakkal lefelé.”

Seprosar. Sepro. Sepre. Seprii. Zeprd. Borsepro. A must erjedése utan visszamarado
iszap, mely elpusztult élesztdsejtekbol, borkdbol, sz6l6magbodl, sz616szovet foszlanyokbol és
foldes részekbdl all.

El6szor 1587-ben jelenik meg. El6fordul a marosvasarhelyi biztosok jelentésében 1688-
bol, amelyben minden hordé ,,seprejéért husz-husz ejtel” bort kivantak.”®

Féabian munkdajaban igy hatarozza meg a fogalmat: ,,mely valami rendeletlen gyiilevész
borkdébdl, valami rojthoz hasonlé matériabdl, és festé matériabol alr.”’

Palinkat is foztek beldle, de sokszor elégették, mert j6 mindségli hamuzsirt adott.

Seprépdlinka. Borseprobdl késziilt palinka. Rékoéczi Ferenc erdélyi fejedelem
podheringi uradalman — ahol sorfézdje allott — 1701-ben készitettek seprOpalinkat is. Az
utasitdsban, amelyet gazdatisztjeinek kiadott, a kovetkezOket mondja: ,,hdrom ako
borsepréhdz négy szapu rozsot vagy abajdoczot [gabonakeverék] szokas adni és azon
quantitasbol a palinkaf6zé-mester egy ako jo égett port tartozik eléallitani”.”®

E szavakbdl vildgosan latszik, hogy régen nem ugy készitették a seprépalinkat, mint ma.
A régiek a rozsot vagy abajdocot malataztak, és ehhez keverték a borseprét. Az édes cefre és
borseprd keveréke erjesztés utan alkoholt adott, melyet leparoltak.

A podheringi szeszf6z6 a seprot 2-2,5 dénaron vasarolta. Mikor kevés volt a sepro,
akkor a fézéshez kisebb iistot hasznaltak.”

Serbet. Nemes Janos irja 1683. augusztus 11-én, hogy Apafi Mihaly utaztaban ,,rozsa
serbet™-et ivott.'™ Ez tulajdonképpen egy szeszmentes torok ital volt, amelyet mézbél
készitettek, és kiilonb6zo fiszerrel izesitették, illatositottak.

Erdélyben volt kedvelt, ahogy ezt szdmos emlék bizonyitja. Réakoczi Ferenc
levelezésében is elofordul: ,,Szamunkra tizenkét ako mindenféle serbetet, mentiil hamarabb
kiildjon”. E szavak utalnak arra, hogy kiilonféle izl és illata serbetet allitottak eld. Az erdélyi
fejedelmek sokszor hozattak kiilfoldré].'!

Seres-beczko. Sorerjeszto-kad. Pokaffy és tarsai a 17. szazadban Csejte vararol leltart
vettek fel, amelyben emlitik, hogy ott allt egy seres-beczko. Lasd: Nevel6-bocska vagy
(neveld botska).'”

Sorecet. Nem komldzott kész sorbdl késziilt, hanem édes cefrébdl, melyet eldbb
¢lesztdvel erjesztettek, utobb pedig ecetdggyal oltottak be. Az élesztd a cukorbdl alkoholt, az

% Derczeni Derczeni id. miive p. 4.

% Fay Andras: Hasznos héazi jegyzetek. Pest, 1826. pp. 54—55.
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% Magyar Gazdasagtorténeti Szemle, 1899. pp. 314-315.
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1 Erdélyi orszaggyiilési emlékek. 18. kot. p. 151.

1911, Rakoczi Ferenc leveleskonyvei. Kiad., bev.: Thaly Kalman. 2. kot. Pest, 1873. p. 161.
192 Magyar Nyelv, 1914. p. 325.



ecetagy az alkoholbdl ecetet készitett. Ecetagyul hasznaltak borecetben aztatott rozskenyeret,
mazsolaval kevert kovészt, melyet borecetben aztattak, vagy hasznaltak régi ecetagyat.

Serfozo-iist. Rendesen besztercebanyai rézbdl vert iist, amely téglakemencébe volt
épitve. Az iist nyitott volt.'”

Serhiitékad. 1674-ben jelenik meg igy ,.ser hivetd kis kad”.'®
Az édes cefre lehlitésére szolgald kad. Az édes cefrét mieldtt erjesztették volna,
pincében lehlitotték, nehogy az élesztd elpusztuljon.

Sermust. Edes cefre. Ritkibban hasznalt szoosszetétel, mely Racz Samuel egyetemi
tanar munkéjaban is olvashato.'” A must és sérmust erjedésének azonossagat 1785-ben
Fabroni ismerte fel.

Sernevelo. Sorfozohaz. Soérhaz. Rendesen padlasnélkiili haz, amelyben a sorf6zdiist, a
neveldbotska és a sorfozés egyéb szerszamai alltak.

Az arpabol f6zott sorrdl mar a finnek nagy eposza, a Kalevala is megemlékezik, de
tudjuk, hogy a kunok, besenydk, torokok, bolgarok is ismerték a koles sort, a bozat. Bizonyos
tehat, hogy a veliik kapcsolatba keriilt magyarok is ismerték. A serf6zést nem a németektol
tanultuk, 6si magyar ipar volt ez, amelynek tokéletesitésében német iparosok is
koézremikodtek.

A serneveldre vonatkozo legrégibb emlékiink 1367-bdl ered. A selmecbanyai varosi
szamadaskonyvben fordul elé. A 14. sziazadban virdgzé soriparunk volt. Kiilondsen
Selmecbanyan, Kormodcbanyan, Besztercebanyan, Nagyszombaton, Pozsonyban, Bartfan,
Eperjesen, Kassan, Sopronban, Brassoban virdgzott. A 16. szdzadban a tiszta magyar
varosokban is voltak s6rf6z0k. De nemcsak a varosok, hanem az uradalmak, sot a parasztsag
is f6zott sort. A 17. szdzadban a legtobb sorf6zd palinkafézdvel volt sszekdtve.

Serseprii. Sorsepro. Az édes cefre megerjedése utan visszamarado élesztds iszap.

Sersziirokas. Sziiré. A sor sziirése vesszObol font kasban tortént, amelybe durva szovésii
kenddt helyeztek. Az édes cefrét ezen at szlrték. Ugyanilyen kasokon sziirték a komldzott
¢des cefrét. Ez volt a komldsziirdkas.

Szalad. Régen a malatat buzabdl, arpabol vagy rozsbol készitették. Szentjanossy Lajos
munkdcsi udvarbird 1567-ben ezt irta a kamaranak: ,Irta vala kegyelmetek azt is, hogy
szaladot csinaltatnék kibdl sert csinaltatnék, hogy azzal is tdplalvan Oket. [Katonakat.] De itt
igen szlik az arpa s nincsen is, ha pedig az gabonabdl kezdiink csindltatni, nem tudom ha
hasznalunk-e vele, mert igen draga”.'*

Kovatsnal ezt olvashatjuk: ,,Vesznek a’nyi koltést [aszalt malétat], a’menynyi az
egyszeri ser fozésre sziikséges; ezt megdardlvan a tsirdjatdl elvalasztjdk, és azt e’kor
szaladnak nevezik”.'"’

A szalad tehat csirdjatél megfosztott ¢s megdaralt malata volt. Szarmazéasara nézve
szlav eredetii sz0.'™

Szaladszarazto. Malataaszald-helyiség. A sorfézOben mindig volt egy kiilonallo
helyiség a malatakészitéshez. E helyiségben polcok alltak, amelyre az aszaland6 malata kertilt
vékony rétegben. A helyiségben bubos kemence allt, s az ebbdl aradé meleg aszalta a malatat.
A polcokat szaladszaraztd 1észadknak nevezték. De az aszalds nemcsak lészakon tortént,

19 Takats Sandor: Rajzok a torok vilagbol. 2. két. Bp., 1915. p. 416.
1% Orszagos Levéltar. Urb. et Cons. 8/21.

195 Récz Samuel: A borbélyi tanitasok. Pest, 1794. p. 178.

1% Orszagos Levéltar. Lymbus. III. s. 9. csomo.

197 Kovats id. forditasa 3. kot. p. 58.

"% Ernyey Jozsef szives kozlése.



hanem kosarakban is, amint azt mar a schlagli sz6jegyzékbdl (1420-1433) idéztiik: ,,zalad
azalo cosar”.

A szaladot szaladhanyogat6 falapattal forgattak.'”” Szaritasahoz szaladszarito-kemence
volt sziikséges.

Szalmabor. Semmi kdze a szalmahoz. A bor maga ugy késziilt, hogy ép, egészséges
sz016t, megfeleld helyiségben szalméra fektettek és tovabb érleltek. A teljesen megaszalddott
sz016t karacsony felé sajtoltak és erjesztették. Errdl Dercsényi a kdvetkezoket irja: ,,Felso
Alzétzidban egynehany esztendovel ezeldtt egy Hoffmann nevii borral kereskedd Ember,
készitett volt, valami ugy neveztetett szalma bort, innen Magyar orszagrdl vitetvén maganak
szollotoveket, a’mellyeken termett szollo fiirtoket, egész télen altal, egy béfiitott szaraz
szobaban, szalmara kirakta, hogy azok ottan, még jobbanis megérjenek, ¢és félig megaszni
engedte. De minthogy a’ rodhadt sz61l6 szemeknek kivalogatdsa, a’ flirtoknek, méas mas
helyekre val6 altal rakasa, a’mellyek kozt, egyik fiirtnek, a’ masikhoz érni, nem kelletett, az
ebbol varattathatd nyereséget, nagyon megterhesitette. Es minthogy ezt, egyébkéntis, tsak
némelly szaraz esztendokben, lehetett tselekedni; erre nézve — ott mar most, semmi illyen
szalmabor, nem készittetik™. 1o

Szilvorium. Szilvapalinka. Ezt a palinkat a 17-18. szdzadban mindazon helyeken, ahol
szilva termett, nagy mennyiségben fézték. Kedvelt ital volt, mert Nyulas igy ir rdla: ,,Gazdag
ebéd, azon kozben sok bor, utdljara jo dosis aszusz6lé bora, még egy két pohar rosdlis, vagy
szilva pdlinka, végtére kavé, e’ nem ispotaji rendtartas...”.'!!

Matyus Istvan emliti 1787-ben: ,,hogy a’mikor ennek a’ gylimoéltsnek [ti. szilvanak] bov
termése vagyon, konnyen késziilhet Erdéllybe 6tven ezer veder szilva-égett-bor, vagy a’mint
néhol hivijak Gugyi; vagy a’ mai tisztesebb neve szerint Silvorium”.''?

Valésziniileg szlav eredetti ital.

Sziir. A mustnak régi magyar szava, amely Gombocz Zoltdn megallapitdsa szerint
honfoglalés elétti nyelviinkben is megvolt.'"
A must erjedésével nalunk Heidenreich Janos, a jaszok fOorvosa foglalkozott 1775-
1% aki a kovetkezd alkotorészek keletkezését figyelte meg benne:
1. foldet, amely a mustbdl, vizbol, cukorbdl, savanyusobol, alkélikus sobdl és olajbol
keletkezik; 2. szeszt; 3. flogisztont.
1785-ben az olasz Fabroni a cukorban keresi az erjedés okat. Munkéjaval a florenzi
akadémian palyadijat nyert. Ezutdn jott Pasteur, Biichner €¢s masok.

ben,

Taffia. Nadcukor vagy répacukor melaszabol erjesztett palinka. Kozel allt a tiszta
alkoholhoz. Nem rum volt.

Torke. Torkolypalinka. Régen a sz6lot nem sajtoltdk ki olyan erdsen, mint ma,
enné¢lfogva joval tobb cukrot tartalmazott. E palinkat ma 0Ggy készitik, hogy a torkolyt
hordokban ledongetik, agyaggal lefedik, és igy levegdtdl elzarva erjesztik, majd leparoljak.
Valésziniileg a régiek is igy készitették, némi viz hozzakeverésével.

A torkolypalinkat sokszor édesitették mézzel. Igy 1605-b6l a kovetkezd feljegyzés
olvashaté az Orszagos Levéltar egyik iratan: ,, Torkolos méz icze, 1 1/27.'1°

1% Takats id. miive 2. kot. p. 415.

"% Derczeni Derczeni id. miive pp. 7-8.
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Torkélyecet. Borecet. Borbol, torkolyon késziilt ecet. Készitése a kovetkezd volt: a
hordét teletoltottek édes torkollyel, s meleg helyre allitottak. Ezutan kenddvel takartak le,
amelyre hamut szortak, hogy semmi bele ne hulljon, és az apré rovaroktdl tavol tartsak. Mikor
a torkoly elecetesedett, bort oOntottek rd. Az Orszdgos Levéltarban a Nadasdy-csalad

L9

irattaraban talaljuk meg els6 emlékét: ,,Vagyon torkoles ecet harom hord6”.

Utdpalinka. A palinkaf6z6 miiszava. A gabonapélinka azon részlete, amely a
desztillalas végén parolog at a palinkaf6zd iistb8l. ize a kozmas olajok miatt kellemetlen. Ezt
az izt és szagot sokszor ugy tavolitottak el, hogy a palinkaba faszénport hintettek és kelld id6
multan atsziirték.

Urmés. A régi magyarok kedvelt itala, amelyrdl sok emléket talalunk. 1584-ben Palffy
Mihalyné grofné (sziiletett Fugger Maria) kérte férjét, hogy részére kiildjon Bécsbe tirmost.' '
Heltai Géspar, a hires konyvnyomtaté fia, aki Kolozsvar safarja volt, a kolozsvari
orszaggylilésre érkezé urak részére hozatott: ,igen jo két ejtel tirmods bort 24 dinaron™.'"’
Apor emliti munkajaban, hogy az egészséges gyomra €s ,,nem padszomantos gyomru emberek”
jo, csip6s tirmost ittak.''™® Az is fel van jegyezve, hogy I. Apafi pincéjében 13 hordd tirmos
allt. Es az emlékeket tovabb lehetne széni.

Készitését Fay Andras igy adja meg: egészséges sz616t két-harom hétig aszaltak, azutan
egy hordot felfenekeltek, és ebbe tették a szOlot, rétegesen. Ha kétharmaddig megtelt,
befenekelték és bort ontdttek rd. Rovid id6 mulva kész az tirmds (Rac tirmos). Az irdm kozé
lehet kevés tormat, mustart keverni. Tulsdgosan sok iirmdét nem szabad hasznalni, mert
kiilonben élvezhetetlen.'"”

A régiek az lirmost gyogyszernek tekintették a csomor, a hideglelés, gyomorfajas €s
*fene’ ellen.'*’

1716-ban a bécsi udvar elrendelte, hogy a kiradly szamara csinaljanak tirmost tokaji
aszuborbol. A szepesi kamara intézkedett is, de megkérdezte elébb, hogy milyen asziborbol,
s milyen fiivekbdl készittessék.

Vak bor. Csempész bor. 1743-bol a debreceni levéltarban levd feljegyzés ezt mondja:
»A n. varos statutuma ellen vak bor arulasban tapasztaltatott”. Ugyancsak ez az akta emliti
1744-bdl a ,,vak palyinka” kifejezést.

Veres ser. A marc’ ser masik neve. Lasd: Méarc vagy Martz.

Vinka. ,,A’mi megmarad a’ kazdnyban minekutanna az égettbor beldle kivonatott,
vinkonak neveztetik. E’ borkdbdl, festdmatériabol, seprobdl ’s a’ t. alld elegy belegy joszag.
Ezt elszoktdk rendszerént vetni, mint valamely haszontalan dolgot.. i

Virics. Edes cefre. Régi magyar nyelviinkben a kicsirazott magvakat viricsnek nevezték.
,»Az laserpitium nevii zoldelld vesszének viricsevel és fejer borsal élnek” — mondja Forrd Pal
1619-ben. A sorf6zOk viricsnek nevezték a kicsirazott arpat ¢és késobb az édes cefrét. Ez
kitetszik Gergelyffi munkdjabol is: ,[a malatat] a’ jol kiaszott szaladét malomban
megdaraljak, és egy kevés hideg, méasok forro, vizzel békeverik, azontul, tobb meg tobb forrd

vizzel elegyitvén, serf6zd iistben jol béfozik, sziinetlen kevervén, és toltdgetvén, miglen
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tisztulni kezd; ekkor a’ tisztulé kadba, mellynek fenekét szalmaval kiraktdk, altal merik,

holott megtisztiilvan, Virits nevet kap, ez igen édes...”.'** Ugyanigy ir Kovats is.'>

Viricseresztokad. Cefrézékad, amelynek aljan vagy oldalan dugdval zarhat6 nyilas volt.
Ebben cefrézték a megdaralt malatat.

A régi magyar torténelmi emlékek kozott gyakran talalkozunk e megnevezéssel. 1694-
ben Rékoczi csetneki sorfézdjében két ’viricseresztékad’ volt.

Viricseskad. Cefrézokad. Az el6bbivel azonos, a leereszt6lyuk nélkill. Ez a sz6
eléfordul a fogarasi s6rf6z6 1692-1 leltaraban. Ezekbdl viricsmeritokkel mérték az édes cefrét.

Votka. Palinkéshord6. Egy szdmadasban azt olvashatjuk: ,,Palyinka szalad forrozo
hordok 3. Item Pélyinka szalad forrozoé kad 1. Item Vottkas hordok 2”.'** A votka tehat kisebb
palinkéashord6 volt.

122 Gergelyffi id. miive pp. 78-79.
123 K ovats id. forditasa 3. kot. p. 58.
124 Szamota Istvan— Zolnai Gyula: Magyar oklevél-szotar. Bp., 1902—1906. 1102. has.



