SZATHMARY LASZLO (1880-1944):
A SZILVORIUM MULTJABOL!

A szoveget és annak digitalizalasat ellendrizte: Gazda Istvan

A ’szilva’ és ’szilvas’ szavak régota ismeretesek a magyar nyelvben, okleveleink koran és
strtin emlitik. Egy 1231-b6l szarmazo6 okleveliinkben a kovetkez6képpen fordul eld: ,,Ad
uallem que uocatur Sciluasfee”, azaz szilvasfé.”? Ugyanebbdl a korszakbél még tdbb
okleveliink emliti a szilvas sz6t. Maga a szilva 1263-ban jelenik meg szodsszetételben, de
1314-t51 kezdve onalldan és igen gyakran. 1337-ben a szilvafa sz6 is feltiinik.?

Mindebbdl az kovetkezik, hogy a szilva régi magyar gyliimdlcs volt, amelyet mar az
Arpad-hazi kiralyok alatt nagy mennyiségben termesztettek és fogyasztottak. KésGbb aszaltak
is, mégpedig széles korben, mert egy 1597-b6l szdrmazo okleveliinkben mar a szilvaaszalo
haz (Zilua Azalo haz — casa ad pruna torrenda), egy masikban szilvaaszalo-cserény (Zylwa
azalo cheren — scirpea ad pruna torrenda) olvashato.*

A szilva édes gylimolcs, cukortartalma 14%-ra is felmegy, amit a régiek is tudtak. Amig
a nadcukrot nem ismerték, méz volt az édesitdanyag. Egész falvak, uradalmak, de a varosi
lakosok is foglalkoztak méztermeléssel. A ’cukor’ okleveleinkben 1505-ben jelenik meg
'nadméz’ formaban.’ Neve szellemesen, egyrészt az eredetre mutat, masrészt az akarja
igazolni, hogy az is olyan édes, mint a méz. Az ’erjedés’ (ijabb magyar sz6. Oseink helyette a
“forras’ szot hasznaltdk. A ’bor’, mint Gombocz Zoltan megallapitotta, 6si magyar szo,
amelyet a magyarok az 6shazabol hoztak magukkal.® Ha a bort ismerte a magyar, ismernie
kellett a mustot ¢és a forrast is. Valoban, a ’forro bor’-r6l 1506-ban mar a Winkler-kodex is
megemlékezik. Az Ersektjvari-kodexben pedig (1530-31) ez olvashaté: ,,az hordo, kyben az
forro bor vagyon”.’

Mint lathat6, hazadnkban a szilvorium-készités Osszes feltétele régtdl fogva adva volt.
Joggal kovetkeztethetiink tehat arra, hogy készitésével ndlunk régéta foglalkoztak. De nem
magyar talalmany, barmennyire is elterjedt nalunk. Valdsziniinek tlnik, hogy
Horvétorszagbol vagy Szerbiabdl keriilt hozzank. Innét jutott el Erdélybe és a Felvidékre;
utobb az egész orszagban fozték. Taldn nem tévediink, ha azt mondjuk, hogy a 15-16. szazad
tajan terjedhetett el hazankban.

Most mar az a kérdés, hogy miként tortént a készitése. Ezt Keess a kdvetkezoképpen
irta le:

" Forras: A szilvérium multjardl. = Altalanos Szeszipari Kozlony, 1933. No. 5-6. pp. 4-5.

2 Szamota Istvan— Zolnai Gyula: Magyar oklevél-szotar. Bp., 1902—1906. 926. has.

3 Magyar oklevél-szotar. 925-926. has.

* Uo. 926. has.

> Uo. 675. has.

% Magyar Nyelv, 1906. p. 198.

’” Nyelvemléktar. Régi magyar codexek és nyomtatvanyok. 9. kot. p. 226. (Az eredeti kodexben a hivatkozott
rész a 261. lev.)



,»A tiszta szilvat jol lefedhet6 kadba tették, és gyakori keverés mellett négy-nyolc héten
at erjesztették. De készitették ugy is, hogy egészen frissen becefrézték, és a bedllott erjedés
utan desztillaltak. A desztillaloistot nem toltotték tele, a sisakot akkor tették ra, amikor a
cefre eléggé felmelegedett és az alkohol parolgott. Ettdl kezdve csak gyenge tlizon
melegitették. A hutdvizet hidegen tartottdk. Az elsd parlatot ismét az listbe Ontotték, €s
masodszor is desztillaltdk. 10 véka szilva 1 eimer 18-20 fokos palinkat adott, 12 véka 1 eimer
24 fokos palinkat adott, és igy tovabb. Az egészen erds palinkat, hogy ihatdé legyen,
desztillalotistbdl atparolt vizzel keverték. Az erjedd szilva habjat, a magyar hatarérvidéken
lakok sszegyiijtotték, és soréleszté helyett mint erjesztéanyagot, a tésztdhoz keverték.”

A leiras sok érdekeset mond el. Eszerint a szilvorium készitése kétféle modon tortént.
Az egyik szerint a szilvat kadba dobaltdk s minden tovabbi nélkiil erjesztették. A masik
modszer szerint a szilvat nemcsak szétzuztdk, hanem péppé dolgozva erjesztették, igy az
erjedés sokkal gyorsabban ment végbe. Minél erdsebb szilvoriumot készitettek — bizonyos
hatarig —, anndl tobb szilvat hasznaltak fel, de a cefrébdl csak egy eimert paroltak le.

Talan megemlithetjik még K. Matyus Istvan erdélyi orvos 1787-93-ban megjelent
munkdjat is, amelyben a kovetkezdket irja: ,,Hallottam hiteles emberek’ fel-vetésébol, hogy
a’mikor ennek a’ gylimoéltsnek [szilva] bov termése vagyon, konnyen késziilhet Erdéllybe
otven ezer veder szilva-égett-bor, vagy a’mint néhol hivjak Gugyi; vagy a’ mai tisztesebb
neve szerint Silvorium”.’

Es bar Matyus megemliti, hogy mi magyarok sok szilvériumot iszunk, a lengyelek
tultesznek rajtunk, mert igy folytatja: ,,Egy lengyel napjaban két-harom ejtel égettbort artalom
nélkiil megihatik, holott méasnak attol a torka is kigyulna”.

Az ital arardl azt jegyezhetjiik meg, hogy 1831-ben a pesti lipotvarosi vasarban 1 akod
banati szilvorium 8,5-9,5 frt-ba kertilt, 1 akod szerémségi ara pedig 10—12 frt volt. De hasonl6
aron adtak ez utdbbit 1846-ban is: egy ako bansagi szilvorium 9-10 frt-ba, a szerémségi pedig
10,30-11 frt-ba kertilt.

¥ Stephan von Keess: Darstellung der Fabrik- und Gewerbwesens im sterreichischen Kaiserstaat. 2. Bd. Wien,
1822. p. 329.
? K. Matyus Istvan: O és 0] diaetetica. 5. kot. Pozsony, 1792. p. 382.



