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A konyhakömény termesztése.

A konyhaköménynek a kereskedelemben jelentős szerepe 
Sokat használnak belőle gyógyszerül, de sokkal nagyobbak azok 
a mennyiségek, amelyet az illóolajgyárosok dolgoznak fel és amelyet 
likőrkészítésre, valamint a háztartásokban fűszer gyanánt fogyasztanak. 
Közép- és Északeurópában, valamint Ázsiában vadon is előfordul, 
azért sok helyen gyűjtik is ezen vad köményt, a kereskedelemben 
levő nagy mennyiségeket azonban a termelés által nyerik. A konyha­
kömény termelése terén vezető szerepe a kis Hollandiának van, amely 
évente átlag 60—100.000 mm köményt termel. Ez látja el a világpiac 
nagy részét. Országunkba is évente 4—5000 mm köményt és kömény­
olajat hozunk be, pedig a kömény a mi éghajlatunk alatt igen jól 
termelhető, az Alföldtől a havasaiji hágóig vadon is előfordul, külö­
nösen hegyi legelőkön, több helyen nálunk is gyűjtik a vad köményt. 
A kömény termesztésével eddig hazánkban kevesen foglalkoztak, de 
a kevés termelő mindegyike szép eredményt ért el. Termelése a leg­
több gyógynövénytől eltérően nemcsak a kisgazdának ajánlható, hanem 
a nagybirtokosnak is; ugyanis termesztése nem kíván különös kézi­
munkát, mint pl. a menta, mert vetését, megmunkálását és aratását 
gépekkel is lehet végezni. A jól jövedelmező termelésnek egyik fel­
tétele, hogy lehetőleg illóolajban dús köményféleséget termeljünk. 
Az országunkban eddig termelt kömény rendszerint csak 5°/o illó­
olajat tartalmazott, amely konyhai célokra ugyan megfelel, holott 
az illóolajgyártásra az olyan értékesebb, amelynek íllóolajtartalma 
6_6-5°/0, amilyen az északi országokból származó kömény. Megfelelő 
kiválasztással nálunk is lehet illóolajban dús köményt termelni.

A kereskedésben kapható mag sokszor megbízhatatlan és rossz, 
mert gyakran találhatunk olyan köményt, amelyből az illó olajának 
nagy részét már lepárolták. Az ilyen természetesen csírázásra kép­
telen. Azonkívül sokszor keverik hamisítás céljából súlyszaporito 
anyagokkal, földes részekkel. De az is előfordul, hogy hozzá hasonló 
idegen magvakkal keverik, így a római kömény a Cuminum 
Cyminummal, mely ugyan a konyhaköményhez némileg hasonló 
alakú de kellemetlen, poloskára emlékeztető szagú. Mindezeknél 
fogva a jó vetőmag beszerzésére gondot kell fordítanunk.

A konyhaköményt az ernyősvirágúak családjába tartozó Carum 
Carvi L. szolgáltatja.

van.
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ÉA kömény kétéves növény, az első évben csak tőlevelei 
jelennek meg, amelyek a földben lévő gyökérfőből erednek. A föld 
felett mar csak a második évben fejlődik. Gyökere a második évben 
ujjnyi vastag, kb. 20 cm hosszú, karószerű, alig elágazó, húsa belül 

, er, i kivül barnás vagy fehéres. Szára 30—100 cm magas, már 
alul elágazó, hengeres, kopasz, barázdált, szakadozott belű. Levelei 
kb. 20 cm hosszúak. A level hüvelye nagy, hártyás. A levél lemeze 
háromszorosan szárnyasán összetett. Az alsó levelek nyelesek a 
felsőknél azonban a lemez közvetlenül a hüvelyen van. A levélkék 
utolsó rendű végződései 1 cm hosszú, keskeny, hegyes szeletekből 
allanak. Az alsó levélkék keresztben átellenesek. A szárleveleknél 
a hüvely, mellett még két apró, kétszeresen összetett levelet lát- 
hatunk. Ügy a fő-, valamint a melléktengelyek összetett ernyőkben 
végződnek Az ernyő 7—10 sugarú, gallérja vagy hiányzik, vagy 
pedig néhány szálas levélből áll. Az ernyőcske 10—13 sugarú 
gallérkája nincs. A virágok leginkább kétivarúak, az ernyőcske 
középén levők azonban néha csak hím virágok, termő nélkül. A csésze 
egy keskeny szegélyt képez. A sziromlevelek alig 1 mm hosszúak, 
feherek, piros középérrel, vagy rózsaszínűek, visszás szívalakúak, 
hegyük visszahajlása által kicsípettnek látszók. A porzók a szirom­
leveleknél hosszabbak, a termő alsó állású, tetején kétágú korong­
alakú húsos bibepárnával. s

A termése hosszas, tojásdad, kettős kaszat, mely oldalról erősen 
összenyomott, miért is keresztmetszetben eliptikus. Hossza kb. 5 mm, 
vastagsága 2'5 mm, sima, kopasz, barnaszínű, tetején a korongalakú 
bibepárnát látjuk, a termésen a lefelé görbült bibeszálak rendszerint 
letöredeznek. Mivel a két termésfél érés alkalmával sarlószerűen 
meggörbül, azért a két résztermés rendszerint szétesik és csak kivé­
telesen függnek egymással össze. A résztermések meggörbültek 
végeik felé keskenyedők, 1 mm vastagok, keresztmetszetben öt- 
oldaluak. Domború oldalukon öt fonalszerű tompa, sárgás vagy bar­
nás borda van, amelyek között négy széles sötétebb fénylő völ- 
gyecskét látunk. A lapos oldalon a terméshordozó nyomát láthatjuk 
A csésze apró csipkék alakjában látható.

A kereskedésben levő köményféleségek, származásuk szerint, 
hosszúságban, vastagságban és színben eltérők. A vad kömény rend­
szerint kisebb a termeltnél.

Éghajlat Hazánk egész területén vadon is előfordul, kaszá­
lókon, füves helyeken a mezei tájtól a havasalji tájig, tehát éghajla­
tunk alatt jól megterem, azonban lehetőleg hevesebb szelektől védett 
helyre vessük.

. Talaj. Mindenféle talajon megterem, mivel igényei nem nagyok, 
legjobban szereti a kissé mésztartalmú, mélyrétegű, jól megmunkált 
valyogtalajt, azonkívül a fekete humusztalajt. Kötött talajon nehe­
zebb megmunkálása.

Elővetemény. A jól trágyázott kapásnövény és a repce ajánl­
ható leginkább, mint olyan növények, amelyek a talajt jó erőben és 
állapotban hagyják.
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Talajmívelés. Ősszel a talajt mélyen megszántjuk. A tavaszi 
szántás csak kivételesen szükséges, rendszerint elegendő, ha a talajt 
megboronáljuk vagy csak megforgatjuk.

Trágyázás. Friss trágyába nem szokás vetni, azonban nagyon 
meghálálja, ha az előveteményt vagy a védőnövényt trágyázzuk. 
Mivel sok nitrogént fogyaszt, ajánlható az istállótrágya, trágyalé, szuper­
foszfát, chilisalétrom. Az utóbbiakat fejtrágyaként a védőnövény le­
kerülte után, vagy a második év kora tavaszán adhatjuk.

Vetés. Kétféle módon termelhető: vagy magról, vagy palán­
tázással. A magról való vetés a megfelelőbb és pedig szórva, sorba 

fészekbe vethető. Mivel csak a második évben terem, rend­
szerint tavasszal vetik valamilyen védőnövénnyel. Mint ilyen meg­
felel a korán lekerülő takarmány, zab, mák, mustár,^ koriander, len 
vagy lóbab. Ezen esetben legjobb sorba vetni, ami háromféleképpen 
történhetik:

vagy

Ha a védőnövény sűrűbb sorokba kerül, mint a kömény, akkor 
először a védőnövénymagvat vetjük el, beboronáljuk és esetleg köny- 
nyen lehengereljük. Azután a védőnövény soraira keresztben 1V2—2 cm 
alátakarással 30—40 cm sortávolságban a köménymagot vetjük eh 
Ilyenkor a védőnövény sorait észak-déli, a kömény sorait kelet­
nyugati irányba húzzuk, hogy a beárnyékolás kisebb legyen.

Ha a védőnövény sortávolsága a köményével egyforma, akkor 
párhuzamos sorokba vethetjük. Legcélszerűbb ilyenkor mindegyik­
nek 40 cm sortávolságot adni, úgy hogy a kömény és védőnövény 
sorai között 20 cm távolság maradjon.

Végül összekeverhetjük a védőnövény magját a kömény magvá- 
val, hogy azt együtt vessük el. így lehet pl. a mákkal elvetni.

A vetés a védőnövény szerint március végétől júniusig tör­
ténhet. Vethető azonkívül nyár végén, vagy kora ősszel, a fő, hogy 
kellő nedvességet kapjon, korán kikeljen és a tél beállta előtt eléggé 
megerősödjön.

Magszükséglet sorbavetésnél hektáronként 4—10, kg, kát 
holdanként 2—ö kg, magyar holdanként 2"45 kg. Szórvavetésnél 
hektáronként 9—15 kg, kát. holdanként 5—9 kg, magyar holdan­
ként 4—7 kg.

Palántázás céljából a magvakat ősszel vagy kora tavasszal hideg­
ágyba vetjük, a kikelő növényeket pedig június—júliusban kiültetjük. 
Ezen célból a kellően előkészített táblát hosszában 30—50 cm távol­
ságban megvonalozzuk és a sorokban 10—20 cm távolságban 1—2 
gyökérben és levélben visszametszett palántát ültetőfával kiültetünk. 
Amint a palánták megeredtek, pótolhatjuk a kipusztult palántákat.

Ápolás. Úgy az ültetett, valamint a vetett köményt a nyáron 
keresztül szükség szerint többször megkapáljuk, hogy a talaj gyom­
mentes és porhanyós állapotban maradjon. A sorbavetett köményt: 
a védőnövény learatása után a lókapával is megtisztíthatjuk és ha 
szükséges, megritkítjuk. A tél beállta előtt lekaszálhatjuk vagy lelegel­
tethetjük a zöldjét.



g4
rl

âS
i-g

ss
-

ft ft
 xi

 s* 
rt
>»

 ^
 m 

X
* c

/)t
3 r&

> a
r a

 
<3

* 
3 

ä
 w 

5* 
3'

 ^
 

5Ü
 <• >

 o
' o

K
) 5» 

ri
 2.

« N
 

o M
 P 

« 
¡3

 O
 

n>
 2

: ä
 

5'
 rr

 r2
 

n 2
‘ 3

 m 
N

 h 
^

§ 3
 &

ß B
-n

 §5
 fa

 s-
3 3

. 
2§

 E
 

??
 =

 
S.

S|
 

o
-S

.|«
b3

 3
et
 -a

 v
a°

S 
^ £

r 
^ 

m
 os 

ps
- —

 ^ 
<•

 nif
fq

cf
t'

^5
! ^ 3 

* ^
 3

 £ & &
 <

*>
; g.

 3
 ¡3. 

S§
 g, 

w
 ÿ 

« *
- 3

 
^ 

^
ct
>
 »

 2. 
Ä

-.^
 a

J Cñ^ 
a^

ltî
 

^ 
S

3 -n
cr

q'
 ^^

2-
3 ¡

sr
Cc

rc
Sn

Lr
i»

^ §"
 g 

^ 
§ n> 

p*
 o

. S
. § 

4d
'&

S °
 3 

H
.S

:
'S

 r|
; Ç

S-
M

i'c
s l

ia
í-S

* 
?¥

n 
5-

11
1 

S'
""

 = 
=

* «
'^3

 0.
3'

 
< I 

5.
3^

§^
x-

5-
s5;

Ss
;^

S'
gí

>
^ ■ 

<^
H

><
 •Sg

-c
N

Z^
ijS

g'
o í°3

a.?
rp

rg
p3

,S
.S

.32
* 3

“ i|
l:I

f I
II 

l¡!
 &

 Ip
f > 

un
 i:

pg
 II

I
ro

£§
 g-

o-
S'

i^
 S

“ §
Ä

 g- 
sy

l ^
ni

 i’
ro

 "r
ôt

^-
^l

s 5
 I 

IrI
|H

I1
I5

E;
I|E

|¡ IJ
-li

-i'
fS

 ^s
-lg

-g
 E5

-
3 o

 S
í ^

 aa ß- 3
 3: 

P1
 nT o4 3 0

> ff
' 3

 o £3 S'C
TQ

 33_
.̂

5-í
 a^

pP
)rt

^3
a£

^ a ^ w o o
-"

S£
 -s5

L3
 â c' 

gt
3 0

,3
 » 

« g
 3.S'æ.»- 

= 3
 ¡L |g

s 5
-o

-o
.g

-o
- 'S

 „B.
*$

tïH
i<

$i
k

iii
î* i

«i
i|ï

ilt
iit

fi
l30rq

 ET
 Ä5

.“ 
• Sî.c

ag
S-

^ -<
?£

* g.*“ 
g.

 Et*
3 Zg'2 

£
S'

g-
^ E

< g
 3

2.
^1

 
« § 

~n
> 

£*
 ü 

g 
^ <

S'
Cr

q 
2:

^5
' o

>5
5°

2-
 

3 x1 3 5
T * jt.o

>3
 p 

g;
oq

'
§•

 3
 g:

3i
 N

 - SP
 g 

ST
 »

 *“ 
g*

 g
 3 g

 ^ 
g*

 4(5
 &

-3
S g: g

 S
 5

 3 
3' 

S'

1-
3 »

>“
 lo

ss
's?

« 
8^

 II
I ¿El

l! 
5 S'Iâ

yg
pS

,F
s-

s "
l.í

lS
-2

-l 
3-

“ § 
1.

a S8 
g-

3?
 S'

a ^
3-

^n
 

i g
. 3^

^^
 ss-

2.
 p' 

3 o
 3h

ÍT
 85§

§!
o

 < 
g 3

.1
 

* I 
g 3 K

* P
ag

. 
(̂

-‘g"-
2Q

 = 3t
bî

?§
!k

^"
 

s"
 

H
 Ic

S g
.fg

-3
. 

">
.*

•»
 3 

8-
g-

■ s:s
 g 

3 g
 »g

, s
 g £3 2

-1
^ 

Sg
s^

ss
s

Fl
 g-

£l
f5

:s E g-=i
- *g 

£-
Ef

:EE
£§

. lia
s l

is*
3 %

 Q 
y Q

-^
CO

q
 

q
 3

 ^ 
^ C

l £
. ti:

 rD>^ 
O

 3 
rD

 ct
q
 «5

 ^
2.

 W
rt^

3x
“p

jP
'9

í3
cí3

3f
o3

3 
3r

£t
 

?r
-^

 ?^
p »

5 
yi

v«
 Qrq

 ^ Q 
&

-4

° |:
=g

 §
o ri

 P' 
n 2

-O
q 

B*
 n>

 S <T> ^3
3 =

 .,
Is

ifa
gl

 
3»

>
ÏÏ

K 
g"

 ^ 
3 ?

 ™
<|

^o
>=

 • > 
? §oS ~o

-3
 £

g 
3

O
«

"3 
<u

•o

!:"
 I 

If 
lp

pi
re

!
(li

lil
í

SÄ *—l1 iD - fr, r
n H)

P°
 3

 P- ̂ 
•*

■k
|If

Í|
S?

 1
3.

11
• O- 3

 CL
- crq

?.
7n

e
M

.=
>°

i
^r

S-
>M

4

*■
 •



g$'wv-:v'if.

^PÁTRIA*
XYOAU1AI R/T

191414

. '4
__

__
„_

__
__

__
_

__
__

__
___

__
__

 j ■r



:

r

ÜKS BUDAPEST ,

190292
::;S

1

—

■

mam

#̂
F=



ft

ft'.
ft

E

ft.' I

SSr

ft ;

i
M

F
i : J¡

Er
g

's

I

■

II
■

.

SÉf
-

» g
■

.gr



\

»

<

/V

*•'*
\

f
- /

;

*
; I

!. '

/
H

r

>-■

I-

:1-
i

i

I
-

1:

a>
■

- •■>v
■ \/

Î

•/;

HN i : '
{

>

■•i!
I*

'
>

I
■V

:
. :

■


